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BRAND 
ETHOS

01 ARTIGIANATO DI QUALITÀ 

DESIGN SOSTENIBILE 

LEGAME AUTENTICO

BSTRD. è un marchio lifestyle di alta gamma radicato nella cultura urbana 
che unisce un’artigianalità di qualità a un design innovativo. Realizziamo 
prodotti fatti per durare nel tempo, ponendo l’accento sulla resistenza e sulle 
prestazioni, pur rimanendo fedeli a pratiche sostenibili. 
Fondato sui principi di autenticità e comunità, BSTRD. riunisce le persone 
attraverso esperienze condivise incentrate sul buon cibo e su legami 
significativi. La nostra linea di prodotti comprende articoli progettati con 
cura che aiutano i nostri clienti a esprimere la loro creatività e passione, in 
particolare in cucina e in piacevoli momenti all’aperto.
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IL VERO 
LUSSO SI 
VIVE IN 
PRIMA 
PERSONA, 
NON IN 
STREAMING.
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Comprendiamo i consumatori consapevoli di oggi che privilegiano la 
qualità alla quantità: coloro che preferiscono investire in un unico prodotto 
eccezionale ed ecologico piuttosto che in molteplici alternative usa e getta. 
La nostra filosofia di design abbraccia il minimalismo e la funzionalità, creando 
strumenti che arricchiscono le esperienze senza sovrastarle. Noi di BSTRD. 
crediamo nell’importanza di coltivare legami reali in un mondo sempre più 
digitale. Che si tratti di organizzare un barbecue in giardino o di esplorare la 
natura, i nostri prodotti sostengono uno stile di vita che privilegia le esperienze 
autentiche, il benessere e una vita consapevole. Ogni prodotto BSTRD. riflette 
i nostri valori fondamentali: qualità, prestazioni, sostenibilità, autenticità, 
comunità, creatività e passione, creando un marchio che risuona con coloro 
che cercano un equilibrio tra la vita urbana e il legame con la natura.
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02 CARATTERISTICHE MATERIALI E 
SPECIFICHE CONFIGURAZIONI 

BSTRD. è pensato per chi pretende di più. Materiali di prima qualità, 
progettazione accurata e attenzione alla affidabilità: ogni dettaglio 
garantisce prestazioni durature. 
Progettato per la vita di tutti i giorni, BSTRD. trasforma ogni 
occasione in un’esperienza indimenticabile. Caratteristiche 
professionali. Comodità quotidiana. 

BSTRD. 
CORE
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01 Air Cap di precisione
Il Precision Air Cap è dotato di una manopola in silicone che consente di regolare 
facilmente la temperatura di cottura. Il suo design reattivo garantisce un controllo 
preciso per risultati sempre deliziosi, sia che si tratti di rosolare bistecche o di cuocere 
lentamente le costine.

02 BSTRD. Termometro
Scopri esattamente quando il tuo cibo è pronto grazie al nostro termometro 
BSTRD resistente all’appannamento. Il display di facile lettura funziona in 
qualsiasi condizione atmosferica, garantendo una cottura perfetta, dalle 
grigliate mattutine ai barbecue serali.

03 Manico rinforzato con fibra
L’impugnatura rinforzata in fibra di vetro rimane fresca al tatto e garantisce una presa 
comoda e sicura. Realizzata per resistere ad anni di feste in giardino, offre il perfetto 
equilibrio tra resistenza ed ergonomia.

04 Modular Side Tables
La mensola modulare è dotata di inserti in HPL magnetici, che 
garantiscono una superficie resistente, impermeabile e facile da pulire. 
Tenuti saldamente in posizione da potenti magneti, gli inserti possono 
essere rimossi senza sforzo e portati all’interno all’occorrenza.

05 The Firebox
Cucina in tutta tranquillità con una Firebox progettata per durare nel tempo. 
Il suo design innovativo mantiene una temperatura costante per risultati 
migliori, prevenendo al contempo la formazione di crepe, così la tua griglia 
funzionerà alla perfezione stagione dopo stagione.

06 Precision Damper
Ottieni una cottura lenta e a bassa temperatura perfetta con il minimo sforzo. 
La valvola di regolazione Precision Damper ti permette di controllare facilmente 
il flusso d’aria, aiutandoti a ottenere quel caratteristico sapore affumicato 
mantenendo la temperatura di cottura ideale.

07 Supporto e ruote
Porta la tua griglia ovunque nel tuo spazio esterno grazie al nostro supporto in 
acciaio preassemblato e alle ruote di alta qualità. La struttura robusta garantisce 
una stabilità a prova di bomba durante la cottura, ma si sposta con sorprendente 
facilità quando sei pronto a seguire il sole o a ripararti dalla pioggia.
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CORE 
SPECS>>

COMPONENTI MATERIALI

AIR CAP Ghisa + pomello in silicone

NYLON GLASS FIBRE HANDLE Acciaio + PA66 rinforzato con il 30% di fibra di vetro

PLATE SETTER ASSEMBLY Acciaio inox 

Acciaio inox 

Acciaio inox 

HEAT DEFLECTOR Pietre in ceramica

CHARCOAL BASKET 

ASH BUCKET 

FIREBOX Ceramica

HINGE WITH COVER Acciaio

MODULAR SIDE TABLE Acciaio + inserto in HPL

DAMPER Acciaio inox 

FRAME Acciaio 

WHEELS (M + L SIZE) Acciaio + gomma

MODELLO CONFIGURATIONI COLORI PESO  [kg] MISURE [cm] 

COMPACT Complete Graphite 51 kg 57 x 56 x 78 

MEDIUM Complete Graphite 82 kg 69 x 118 x 123 

LARGE Complete 
Graphite 
Gloss Graphite 

111 kg 75 x 149 x 133 

Solo Graphite 87 kg 75 x 58 x 92 
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Kamado Core Large Solo
BST B302G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Core Compact graphite
BST B305G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 34 cm

Kamado Core Large Graphite
BST B301G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Core Medium Graphite
BST B303G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 40 cm
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BSTRD. 
PRO

03

Progettata per i professionisti della griglia e gli appassionati di 
cucina, la linea BSTRD.Pro è sinonimo di ingegneria di precisione 
e resistenza senza compromessi. Ogni componente è realizzato 
per garantire prestazioni costanti anche nelle condizioni più 
difficili, assicurando che ogni dettaglio migliori la tua esperienza 
alla griglia.

CARATTERISTICHE MATERIALI E 
SPECIFICHE CONFIGURAZIONI 
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01 DYNAMIC TWIST DEFECTOR

Controllo dinamico da 
180° a 360°C
Il deflettore Dynamic Twist consente di passare con facilità dalla cottura diretta a 
quella indiretta o alla cottura a zone parziali. Controllo di precisione per qualsiasi 
stile di cottura alla griglia.

02 PRECISION AIR CAP PRO

Sistema di controllo del 
microclima
Il Precision Air Cap Pro rivoluziona la gestione della temperatura, consentendo 
regolazioni del flusso d’aria precise al millimetro. Il grilletto a scatto integrato 
attiva rapidi aumenti di temperatura per un controllo immediato del calore.

03 REINFORCED STAND

Supporto Rapid-Deploy Pro
Il supporto rinforzato è realizzato in acciaio verniciato a polvere e preassemblato, ed 
è dotato di ruote di qualità industriale, che garantiscono una facile installazione e una 
mobilità fluida su ghiaia, erba o cemento.

04 MODULAR SIDE TABLE

Spazio di lavoro modulare 
magnetico
La mensola modulare è dotata di inserti in HPL magnetici, che garantiscono una 
superficie resistente, impermeabile e facile da pulire. Tenuti saldamente in posizione 
da potenti magneti, gli inserti possono essere rimossi senza sforzo e portati 
all’interno all’occorrenza.
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05 THERMOMETER

Termometro a profilo piatto
Il termometro a profilo piatto BSTRD riduce l’appannamento, garantendo letture 
chiare e precise in un intervallo compreso tra 10 °C e 480 °C. Il quadrante nero 
assicura la visibilità anche in presenza di luce solare diretta.

06 SPLIT FIREBOX

Nucleo di resistenza 
per focolare diviso
Il focolare Split riduce notevolmente lo stress termico sulla ceramica grazie al suo 
innovativo design a segmenti, aumentando in modo significativo la ritenzione del 
calore e prevenendo la formazione di crepe.

07 FIBER-REINFORCED HANDLE

Per tutte le condizioni 
atmosferiche
La maniglia è realizzata in nylon rinforzato con il 30% di fibra di vetro, garantendo 
una durata eccezionale.

08 PRECISION DAMPER

Guarnizione ermetica 
SmokeLock
Lo smorzatore di precisione in alluminio pressofuso garantisce un controllo ottimale 
del flusso d’aria, migliorando la ritenzione del calore e la densità del fumo per una 
cottura lenta e a bassa temperatura perfetta.
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COMPONENTI MATERIALI 

AIR CAP PRO 

NYLON GLASS FIBRE HANDLE 

PLATE SETTER ASSEMBLY 

DYNAMIC TWIST DEFLECTOR 

CHARCOAL BASKET 

ASH BUCKET 

FIREBOX 

HINGE WITH COVER 

MODULAR SIDE TABLE 

DAMPER 

FRAME 

WHEELS (M + L SIZE) 

CONFIGURATIONI PESO [kg] MISURE [cm] 

Complete 127 80 x 158 x 133 

Solo 103 78 x 58 x 92 

PRO 
SPECS>>

Ghisa + pomello in silicone

Acciaio + PA66 rinforzato con il 30% di fibra di vetro

Acciaio inox 

Acciaio inox 

Ghisa

Acciaio inox 

Ceramica

Acciaio

Acciaio + inserto in HPL

Acciaio inox 

Acciaio 

Acciaio + gomma
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Kamado Pro Large Graphite
BST BP301G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Pro Large Desert Sand
BST BP301D
	• Colore: Desert Sand
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Pro Large Alpine Green
BST BP301A
	• Colore: Alpine Green
	• Ø griglia 49 cm

Kamodo Pro Large Solo
BST BP302D
	• Colore: Desert Sand
	• Ø griglia 49 cm

Kamodo Pro Large Solo
BST BP302G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Pro Large Solo
BST BP302A
	• Colore: Alpine Green
	• Ø griglia 49 cm
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ACCESSORI

04

Gli accessori sono complementi pratici per la tua configurazione 
BSTRD. Ognuno di essi è progettato per integrarsi perfettamente, 
rendendo il tuo barbecue più versatile e il tuo lavoro più efficiente. 
Resistenti, affidabili e pensati per l’uso quotidiano.
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ACCESSORI
GRIP ‘N GO SAFETY SYSTEM
L’accessorio Grip ‘n Go fissa saldamente il tuo BSTRD. al supporto, garantendo spostamenti sicuri e 
senza sforzo. Realizzato in robusto acciaio verniciato a polvere con manici in nylon rinforzato con 
fibra di vetro, offre una presa solida e resistente al calore per il massimo controllo. Disponibile per 
BSTRD. Large e BSTRD. Medium. Incluso con BSTRD.Pro.

Grip and Go
BST BAO321
	• Per modello Large

Grip and Go
BST BAO323
	• Per modello Medium

Grip and Go 
BST BAO323
Progettato per garantire praticità e controllo, il mani-
co Grip and Go in fibra di vetro offre una presa sicura 
e confortevole, consentendo di sollevare e spostare 
il tuo kamado in sicurezza. Per modello Medium.
	• Materiale: Acciaio + Nylon + Gomma
	• Colore: nero
	• Peso: 1,6 kg

Grip and Go 
BST BAO321
Progettato per garantire praticità e controllo, il mani-
co Grip and Go in fibra di vetro offre una presa sicura 
e confortevole, consentendo di sollevare e spostare 
il tuo kamado in sicurezza. Per modello Large.
	• Materiale: Acciaio + Nylon + Gomma
	• Colore: nero
	• Peso: 1,7 kg
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WALNUT CUTTING BOARD INSERT
Realizzato in pregiato legno di noce, l’inserto per tagliere è l’accessorio perfetto per il tuo BSTRD. 
Coniugando resistenza ed eleganza raffinata, offre una superficie liscia e robusta per una preparazione 
precisa, rendendolo uno strumento indispensabile per ogni appassionato di cucina. 
Accessorio compatibile con BSTRD. Large e BSTRD. Medium.

Walnut Cutting Board Insert
BST BAC110

Walnut Cutting Board Insert
BST BAC110
Tagliere di legno di noce, un accessorio immancabile per il tuo kamado 
con una finitura robusta ed elegante. Questo tagliere funziona anche 
come inserto laterale utile per appoggiare e tenere a portata di mano 
ingredienti e strumenti da cucina.
	• Materiale: legno di noce
	• Colore: nero
	• Dimensioni: 414x364x29 cm
	• Peso: 2,6 kg
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HEAT DISTRIBUTION SHIELD LARGE
Progettata per garantire prestazioni eccellenti, Shield offre un controllo del calore senza pari per una cottura lenta 
e a bassa temperatura davvero perfetta. Dite addio alle zone di calore eccessivo e ottenete risultati impeccabili e 
uniformi ad ogni utilizzo. Disponibile per BSTRD. Large e BSTRD.Pro.

Shield Large
BST BAI731

Shield Large
BST BAI731
Piastra in ghisa progettata per garantire le massime prestazioni, offre 
un controllo del calore uniforme ad ogni utilizzo permettendo una 
lenta cottura a basse temperature. 
	• Non lavabile in lavastoviglie
	• Materiali: Ghisa
	• Dimensioni: 490 x 490 x 29 mm
	• Peso: 8 kg
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FOUR SEASON RAINCOVERS
Prodotto in Europa e testato in condizioni estreme, il Raincover è realizzato con materiali di alta qualità 
resistenti ai raggi UV e alle intemperie. Accessorio ideale per tutti i modelli BSTRD.

Raincover
BST BAO212
	• Per modello Large

Raincover
BST BAO213
	• Per modello Medium

Raincover
BST BAO214
	• Per modello Compact

Raincover
BST BAO214
Copertura impermeabile progettata per proteggere 
il vostro kamado dalla pioggia. Realizzata con un 
rivestimento di alta qualità resistente ai raggi UV.
	• Per modello Compact
	• Colore: nero
	• Materiale: PVC
	• Peso: 1 kg

Raincover
BST BAO213
Copertura impermeabile progettata per proteggere 
il vostro kamado dalla pioggia. Realizzata con un 
rivestimento di alta qualità resistente ai raggi UV.
	• Per modello Medium
	• Colore: nero
	• Materiale: PVC
	• Peso: 1,7 kg

Raincover
BST BAO212
Copertura impermeabile progettata per 
proteggere il vostro kamado dalla pioggia. 
Realizzata con un rivestimento di alta qualità 
resistente ai raggi UV.
	• Per modello Large e BSTRD.Pro
	• Colore: nero
	• Materiale: PVC
	• Peso: 1,8 kg
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10KG PURE OAK CHARCOAL
Realizzato al 100% con legno di quercia, questo carbone garantisce un calore di lunga durata e un 
sapore ricco e affumicato. Proveniente da fonti sostenibili.

Carbonella 100% Quercia
BST BCC101
	• Capacità: 10 kg

Carbonella 100% Quercia
BST BCC101
Carbonella realizzata con legno di  
Quercia pura al 100%. Offre calore di 
lunga durata e dona ai tuoi piatti un 
sapore ricco di affumicatura. Proveniente 
da fonti sostenibili con certificazione.
	• Capacità: 10 kg
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Base legno per affumicare cedro rosso M
BST BB304

Base legno per affumicare cedro rosso L
BST BB628

Legno aromatico 
per affumicare Hickory
BST BB301
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Ciliegio
BST BB302
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Ciliegio
BST BB302
Il ciliegio è un legno per un’affumicatura  
versatile molto delicata e fruttata. Ideale 
per pesce, manzo, agnello, maiale, 
pollo ma anche per le verdure, per 
un’affumicatura leggera. Contiene 100% 
legno di ciliegio senza additivi.
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Hickory
BST BB301
L’hickory è un classico legno da barbecue 
americano. Conferisce ai piatti un forte 
odore e sapore di aroma speziato. Ideale 
per pollo, manzo, agnello e maiale per 
dare un piacevole sapore di affumicato. 
Contiene 100% legno di hickory senza 
additivi.
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Quercia
BST BB303
	• Capacità: 500 gr

BST BB ..
Base legno per affumicare in cedro rosso 
Il cedro è la specie legnosa più 
profumata di tutti gli alberi. Conferisce ai 
piatti un sapore unico e speciale. Ideale 
per dare a pesce, manzo, agnello, maiale, 
pollo e verdure uno speciale sapore 
di affumicato. Contiene 100% legno 
di cedro senza additivi. Si consiglia di 
mettere l’asse in acqua per almeno 60 
minuti prima dell’uso. 

Legno aromatico 
per affumicare Quercia
BST BB303
Il legno di quercia conferisce un aroma di 
affumicatura popolare e autentico. Dona 
ai piatti un sapore da medio a forte, ma 
non eccessivo. Ideale per dare un buon 
sapore di fumo a carne di agnello, manzo, 
punta di petto e salsicce. Contiene 100% 
legno di quercia al senza additivi.
	• Capacità: 500 gr

Accenditori 24 pezzi
BST BB413

Carbonella Europe OAK
BST BB305
	• Capacità: 10 kg

Accenditori 24 pezzi
BST BB413
Con gli starter è possibile accendere 
rapidamente un fuoco ovunque. Un solo 
starter è sufficiente per ottenere un buon 
fuoco in 20 minuti. 
	• Capacità: 350 gr

Carbonella Europe OAK
BST BB305
Carbonella premium composta da legno 
di quercia europeo di altissima qualità. 
Composto con cura da pezzi grandi e 
medi di legno di quercia europea che 
assicurano un flusso d’aria perfetto nel 
vostro kamado. La carbonella garantisce 
un tempo di combustione più lungo con 
temperature più elevate e conferisce 
ai piatti un piacevole profumo di legno 
morbido e un sapore gradevole. Ideale 
per cotture lente a bassa temperatura.
	• Capacità: 10 kg
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Pinza per griglia
BST BB019

Spazzola doppia
BST BB405

Solleva Griglia Easy
BST BAE151
	• Per modello Pro

Spazzola BBQ
BST BB113

Solleva Griglia Easy
BST BAE151
Aggancia e solleva in modo semplice
e sicuro griglie di cottura in acciaio e ghisa.

Spazzola doppia
BST BB405
Doppia spazzola resistente per la pulizia 
del vostro Kamado. È fatta per i lavori 
più duri, dopo una lunga sessione 
di barbecue. Questa lunga spazzola 
è dotata di un pratico manico e di 
un’impugnatura extra lunga, per evitare 
di scottarsi le mani anche quando il 
barbecue è caldo. La doppia spazzola 
garantisce risultati accurati.

Spazzola BBQ
BST BB113
I veri pitmaster e chef accendono il 
Kamado in modo corretto, posizionano 
la griglia sul fuoco e la spazzolano con 
una spazzola d’acciaio. Questa spazzola 
è dotata di un pratico manico e di 
un’impugnatura extra-lunga, per evitare 
di scottarsi le mani anche quando il 
barbecue è caldo.

Pinza per griglia
BST BB019
Pinza per griglie in acciaio inox. 
Utilizzabile per tutte le griglie in 
acciaio inox.
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Griglia in ghisa
BST BB037
	• Per modello Large

Griglia in ghisa
BST BB038
	• Per modello Medium

Griglia in ghisa
BST BB217
	• Per modello Compact

Piastra Mezzaluna grigliata
BST BB554
	• Per modello Large

Piastra Mezzaluna grigliata
BST BB555
	• Per modello Medium

Griglia Mezzaluna in ghisa
BST BB551
	• Per modello Large

Griglia Mezzaluna in ghisa
BST BB553
	• Per modello Medium

Griglia Mezzaluna in ghisa
Griglia in ghisa a mezzaluna. Ideale per 
ottenere una bella marchiatura sugli 
ingredienti come verdure, carne e pollame. 
Se vuoi davvero ottenere il meglio dal tuo 
Kamado griglia i tuoi piatti su una griglia in 
ghisa. La ghisa conduce il calore in modo più 
costante rispetto all’acciaio inox.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium

Griglia in ghisa
Griglia in ghisa tonda. Ideale per ottenere 
una bella marchiatura sugli ingredienti come 
verdure, carne e pollame. Se vuoi davvero 
ottenere il meglio dal tuo Kamado griglia i 
tuoi piatti su una griglia in ghisa. La ghisa 
conduce il calore in modo più costante 
rispetto all’acciaio inox.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact

Piastra Mezzaluna grigliata
Piastra in ghisa a mezzaluna con superficie 
rigata ideale per grigliare bacon, salsicce, 
scampi, verdure. Se vuoi davvero ottenere il 
meglio dal tuo Kamado griglia i tuoi piatti su 
una piastra in ghisa. La ghisa conduce il calore 
in modo più costante rispetto all’acciaio inox.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
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Piastra liscia Phantom
BST BB653
	• Per modello Large

Piastra liscia Phantom
BST BB654
	• Per modello Medium

Piastra liscia Phantom
BST BB655
	• Per modello Compact

Piastra liscia Phantom
Piastra con strato antiaderente, Phantom 
Plancha. Il trattamento speciale rende 
il metallo estremamente resistente. 
Il rivestimento non necessita di 
pretrattamento e dura per sempre. 
Ciò rende la plancha anche lavabile in 
lavastoviglie.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact

Pietra per pizza
BST BB010
	• Per modello Large

Pietra per pizza
BST BB011
	• Per modello Medium

Pietra per pizza
BST BB218
	• Per modello Compact

Pietra per pizza
Grazie a questo accessorio è possibile 
cuocere deliziose pizze direttamente 
nel Kamado. Questa base in ceramica 
è ideale per la cottura di pane, pizza 
e dolci. Distribuisce uniformemente il 
calore cuocendo e creando una gustosa 
crosticina. 
Le pietre per pizza sono realizzate in 
speciale ceramica cordierite e prodotte 
ad altissima temperatura. Sono quindi 
adatti alla cottura ad alte temperature.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact

Vassoio raccogli grasso
BST BB107M
	• Per modello Medium

Vassoio raccogli grasso
BST BB107R
	• Per modello Large

Vassoio raccogli grasso
BST BB107C
	• Per modello Compact

Vassoio raccogli grasso
Vassoio tondo ideale per raccogliere lo 
sgocciolamento dei liquidi in eccesso, 
mantenendo pulito l’interno del 
barbecue. Durante la cottura è meglio 
raccogliere i liquidi in eccesso per evitare 
di farli colare sulla piastra e causare 
lo sviluppo di fumo eccessivo dal tuo 
Kamado. 
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact
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Cestello Rotisserie
BST BB650

Griglia Rotisserie
BST BB651

Rotolo di carta da macellaio
BST BB601

Rotolo di carta da macellaio
BST BB601
Carta da macellaio per avvolgere la 
carne e prevenire l’eventuale perdita di 
umidità ed ottenere un risultato tenero 
e succoso. Questa carta specifica aiuta 
a mantenere la temperatura costante 
all’interno del Kamado, perché a 
differenza del foglio di alluminio non 
riflette il calore. Inoltre le fibre naturali 
di questa carta permettono alla carne 
di respirare e le conferiscono un sapore 
affumicato e una superficie croccante.

Cestello Rotisserie
BST BB650 
Cestello ideale per cuocere patate e 
verdure da accompagnare alla carne. 
Grazie al cestello in acciaio inox con 
piccoli fori, tutto cuoce in modo 
uniforme. Utile anche quando vuoi 
preparare frutta secca e tostata. 
	• Compatibile con BST BB818

Griglia Rotisserie
BST BB651
Griglia rotante molto pratica per 
poter cucinare perfettamente le 
cosce di pollo, il pesce ma anche per 
tostare il pane. 
	• Compatibile con BST BB818

Vassoio mezzaluna raccogli grasso
BST BB107HML
	• Per modello Large

Vassoio mezzaluna raccogli grasso
BST BB107HMM
	• Per modello Medium

Vassoio mezzaluna 
raccogli grasso
Vassoio a mezzaluna ideale per 
raccogliere lo sgocciolamento dei liquidi 
in eccesso, mantenendo pulito l’interno 
del barbecue. Durante la cottura è 
meglio raccogliere i liquidi in eccesso 
per evitare di farli colare sulla piastra e 
causare lo sviluppo di fumo eccessivo dal 
tuo Kamado. 
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
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Accessori

Sistema per spiedini Rotisserie
BST BB652

Sistema per spiedini Rotisserie
BST BB652
Questo accessorio rotante garantisce una 
cottura uniforme su tutti gli spiedini mentre 
preparate le vostre salse e i vostri contorni.
	• Compatibile con BST BB818

Rotisserie e Pizza
BST BB818
	• Per modello Medium

Rotisserie e Pizza
BST BB507
	• Per modello Large

Sostegno verticale per pollo
BST BB014

Sostegno verticale per pollo
BST BB014
Cuocere il pollo in piedi gli permette
una doratura uniforme e una maggior
facilità di taglio. Si può aggiungere
all’interno del liquido come birra o
altro per tenere umida la carne durante
la cottura. Otterrai un delizioso pollo grigliato 
all’esterno e cotto al vapore all’interno con 
birra speziata. Su questa base in ceramica il 
pollo rimane ben saldo.

Rotisserie e Pizza
Utilizzabile come girarrosto e come forno per 
pizza. Il pratico sportello nella parte anteriore 
mantiene chiusa la cupola in modo da poter 
alimentare il fuoco e trattenere bene il calore. 
Il forno girarrosto viene fornito con una pietra 
per pizza spessa e realizzata su misura. Questo 
lo rende l'accessorio per pizza ideale per il tuo 
Kamado. Lo spiedo è rimovibile ed è dotato di 
un motore potente e di grandi artigli.
	• Per modello Medium
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Guanti BBQ in fibra di vetro
BST BB035

Cappellino
BST BB053

Cappellino
BST BB053
Cappellino estivo con visiera.

Tazza Proud to be a Bastard
BST BB201

Tazza Proud to be a Bastard
BST BB201
Tazza con logo adatta alla lavastoviglie.

Set per Mule
BST BB659

Guanti BBQ in fibra di vetro
BST BB035
Guanti robusti realizzati in Nomex e 
Kevlar, molto resistenti al calore. 
	• Taglia unica

Set per Mule
BST BB659
Set per Moscow Mule e altri deliziosi 
cocktail. Utilizzate il misurino da 50 
ml in dotazione per preparare cocktail 
perfetti. Il kit contiene: 2 tumbler neri 
in acciaio inox con capacità di 550 
ml e 2 cannucce in acciaio inox con 
rivestimento in rame.
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