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STOLF, ein 
Familienunternehmen 
im Zeichen der Qualität

Gegründet im Jahr 1987 von Sigmar, Docio und Ledio Stolf, spezialisierte 

sich Artefatos de Madeira Stolf zunächst auf die Herstellung von Stühlen 

aus Stroh. Mitte der 1990er-Jahre stieg das Unternehmen, gestützt auf die 

langjährige Erfahrung der Familie in der Gewinnung und Verarbeitung von 

Holz, in die Herstellung von Küchenutensilien ein. 

 

Heute ist Stolf ein national und international anerkanntes Unternehmen, 

das für ausgereiftes Design, standardisierte Prozesse und höchste Qualität 

bei der Entwicklung seiner Produkte steht.

Vorteile der Holzschneidebretter von Stolf:

Teak (Tectona grandis L.f.) ist eine tropische Baumart mit besonders 
hartem Holz.

Umweltbewusstes 
Engagement 

Aus nachhaltigen 
Plantagen in 

Brasilien gewonnen.

Hält deine Messer 
scharf 

Teakholz bietet 
zudem eine 

außergewöhnliche 
Langlebigkeit.

Einfach zu reinigen, 
zu pflegen und 
aufzubewahren.

Dank seiner natürlichen Öle, 

seiner Widerstandsfähigkeit 

und hochwertigen 

Verarbeitung ist Teakholz 

besonders beständig gegen 

Wasser und Feuchtigkeit.

Von Natur aus 
antibakteriell und 

absolut sicher für den 
direkten Kontakt mit 

Lebensmitteln.

Diese Produkte sind nicht spülmaschinengeeignet.
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4Share and Serve Line

Schneidebrett Teak
STF ST.1040 
Größe: 40,6x15.2x1 cm

Elegantes und funktionales Schneidebrett aus Teakholz für die Küche und zum 

Servieren. Der praktische Griff sorgt für eine komfortable Handhabung 

und eine stilvolle Präsentation. Aus nachhaltigem Holz mit einer widerstandsfähigen 

Mineralöl-Oberflächenbehandlung. In 3 Größen erhältlich.

Schneidebrett Teak
STF ST.1050
Dimensione 50,8x20.3x1 cm

Schneidebrett Teak
STF ST.1045
Größe:  45,7 x19,1x1 cm



5Share and Serve Line

Elegantes und funktionales rundes Schneidebrett aus Teakholz für die Küche und 

zum Servieren. Der praktische Griff sorgt für eine komfortable Handhabung und eine 

stilvolle Präsentation. Aus nachhaltigem Holz mit einer widerstandsfähigen Mineralöl-

Oberflächenbehandlung.

Schneidebrett Teak
STF ST.1152
Größe: 52x40x1,4 cm



6Elegance Culinary Line

Teakholz-Schneidebrett mit Saftrille
STF ST.2036
Größe: 36x25x1,9 cm

Teakholz-Schneidebrett mit Saftrille
STF ST.2041
Größe: 41x30,5x1.9 cm

Teakholz-Schneidebrett mit Saftrille
STF ST.2046
Größe: 46x36x1,9 cm

Praktisches und elegantes Schneidebrett aus Teakholz mit diagonaler Öffnung. 

Die Saftrille fängt überschüssige Flüssigkeiten auf und hält die Arbeitsfläche sauber. 

Aus nachhaltigem Holz mit einer widerstandsfähigen Mineralöl-Oberflächenbe-

handlung. In 3 Größen erhältlich.



7Elegance Culinary Line

Teakholz-Schneidebrett mit Saftrille 
STF ST.2140
Größe: 40x28x2,4 cm 

Teakholz-Schneidebrett mit Saftrille
STF ST.2148
Größe: 48x30x2,4 cm

Teakholz-Schneidebrett mit Saftrille
STF ST.2039
Größe: 39x25x1,9 cm

Ideales Grill-Schneidebrett aus Teakholz für deinen Grillbereich. 

Die Saftrille fängt überschüssige Flüssigkeiten auf und hält die Arbeitsfläche 

sauber. Aus nachhaltigem Holz mit einer widerstandsfähigen Mineralöl-Ober-

flächenbehandlung. In 2 Größen erhältlich.

Brotschneidebrett aus Teakholz mit Rillen auf der Oberfläche. 
Aus nachhaltigem Holz mit einer widerstandsfähigen 
Mineralöl-Oberflächenbehandlung.



8Supreme Line

Teakholz-Schneidebrett End Grain
STF ST.3030
Größe: 30x20x3,2 cm

Teakholz-Schneidebrett End Grain
STF ST.3044
Größe: 44x29,5x3,2 cm

Teakholz-Schneidebrett End Grain
STF ST.3058
Größe: 58,5x38x3,2 cm

Robustes und elegantes Schneidebrett aus Teakholz mit quer verlaufender 

Maserung und Öffnung. Die Saftrille fängt überschüssige Flüssigkeiten auf und 

hält die  Arbeitsfläche sauber. Aus nachhaltigem Holz mit einer widerstandsfähigen 

Mineralöl-Oberflächenbehandlung. In 3 Größen erhältlich.



9Supreme Line

Teakholz-Schneidebrett End Grain
STF ST.3050
Größe: 50x35x5 cm

Teakholz-Schneidebrett End Grain
STF ST.3135
Größe: Ø 35x3,2 cm

Stabiler Stand dank rutschfester Füße.

Halterung für 3 Schneidebretter
STF ST.DISP1
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