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1848 entdeckte der junge Topfer Jaques Henry die Welt der
Keramik in einer kleinen Werkstatt in Marcigny, einem Dorf in seiner
burgundischen Heimat. Er entwickelte eine echte Leidenschaft fiir
die Kunst der Erde und des Feuers.

Als er 20 Jahre alt war, brach er fiir ein Jahr auf und reiste durch
Frankreich, um andere, erfahrenere Topfer zu treffen. Er wollte

von den Erfahrungen der anderen lernen und sein Know-how als
Keramiker weiterentwickeln. Nach einem Jahr wurde sein Traum
wabhr: die besten und schonsten Topferwaren flr die Haushalte
seiner Heimat Burgund anzubieten.

In seinen Handen entstanden Kriige, Terrinen und Suppenterrinen,
und innerhalb weniger Jahre beschéftigte er rund 20 Mitarbeiter.
Jacques Ubergab seinem Sohn Paul eine Werkstatt, die reich an
Know-how Leidenschaft war.

Paul teilte die Leidenschaft seines Vaters und exportierte seine
Kreationen bald nach Paris. Die Kunden waren begeistert, und
die Topferwaren von La Maison Henry waren bald auf den besten
Pariser Tischen zu finden.

Die von Paul entworfene Rischenkuchenform war ein groRer
Erfolg, mit ihren glatten Linien und ihrer attraktiven Form: Sie
wurde bald zum Symbol des Unternehmens.

Wahrend der beiden Weltkriege litt die Werkstatt unter dem
Mangel an Arbeitskraften. Pauls Sohn Emile kehrte 1922 aus

dem Krieg zurlick und war entschlossen, die Werkstatt und ihre
Belegschaft wieder auf Vordermann zu bringen.

Als Ingenieur in einem stark expandierenden Unternehmen machte
sich Maurice daran, die Produktionstechniken zu modernisieren
und gleichzeitig die Authentizitat der handwerklichen Fertigkeiten
zu bewahren. Zusammen mit seinem Sohn Jacques wollten sie
jedem Haushalt die Méglichkeit bieten, in hochbestandiger,
attraktiver und mit neuen Technologien hergestellter Keramik zu
kochen.

Nach langer Forschung entwickelte das Unternehmen das erste
bunte Geschirr fiir den Backofen. Das war ein Durchbruch fiir die
Kiichen im ganzen Land!

Die von Jacques entworfene Tagine wurde geboren. Sie wurde zum
Herzstiick einer neuen Keramik, die auf den Namen "Flame" getauft
wurde. Dies war die erste Keramik, die direkt auf der Flamme und
allen direkten modernen Warmequellen verwendet werden konnte.

Jean-Baptiste, der Sohn von Jacques, ibernahm das
Familienunternehmen und die Leidenschaft mit dem Wunsch, die
Produktion zu 100 % in Frankreich zu belassen, wie es schon immer
der Fall war.

Heute wird das Unternehmen mehr denn je weiterentwickelt und
ausgebaut. Wir sind stolz darauf, unsere Erfahrung mit Erde und
Feuer zu nutzen, um das Kochen und Backen ftir Haushalte auf der
ganzen Welt einfacher und angenehmer zu machen. Wir glauben
an die zeitlosen Werte von gutem, hausgemachtem Essen, das mit
Liebe zubereitet und zum Teilen gedacht ist.

Alle Produkte von Emile Henry werden in Frankreich hergestellt
und bieten eine zehnjdhrige Garantie.

Vertrieben in Deutschland durch:

KUN2ZI

PROUD. FAMILY. COMPANY. Since 1936
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Farbe: Ton
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EH 47
Farbe: Rose Candy

3 ||289314

761532"

EH 02
+ Farbe:Ton
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Hausgemachte Kuchen mit einen zarten Hauch

von ,Nostalgie” Cakeform

Die "Madeleine"-Formen verteilen die Hitze EH 6353

g|eichm'a[3ig bis in die Mitte des Teigs, so dass die Dank der Eigenschaften von Keramik gehen die Kuchen perfekt
Kuchen perfekt aufgehen. Keramikschalen sind auf: Kerarn?k ist nicht nur far sei‘ne Fahigkeit bekannt, (-jie Wé-m?e
auch ideal fiir die Prisentation auf dem Tisch: gleichméaBig und sanft zu verteilen, sondern unterstreicht mit ihrer

. - - glédnzenden Oberflache auch das Design der Schale und sorgt so fiir
Sie sublimieren den Inhalt und erleichtern das eine bessere Prisentation Prasentation von Torten und Desserts.

Servieren! Diese Auflaufform aus Keramik ist eine elegante Tischdekoration.
Mit ihrem zarten, ornamentalen Design bilden die AuBerdem ist es einfach, direkt in der Form zu servieren und Scheiben

. . . zu schneiden - auch mit einem Messer - ohne
Madeleine- Formen einen eleganten Mlttelpunkt ohne Angst, sie zu beschadigen. Ob eine Babka Brioche, die am Morgen

auf dem Tisch. gebacken wurde, ein Karottenkuchen, der noch warm ist, oder eine
Fischterrine oder eine Fischterrine, die am Vortag gekiihlt wurde,
einfach in Scheiben schneiden und direkt aus der Schissel servieren.
® Spulmaschinen fest
® PFAS, PBA und Blei freie glasierte Keramik

Herzform ® Fassungsvermogen: 1,8 L

EH 6153 ® MaBe: 28,5x 13 x9cm

Einen Kuchen oder ein Dessert in einer Emile Henry Herzschale zu ® Gewicht: 1,23 kg

prasentieren, bringt eine rithrende Botschaft auf den Tisch. Und es
macht das Servieren ganz einfach.

Schneiden Sie einfach Portionen ab, direkt in der Schale, und servieren EH 02
Sie sie mit einem Messer oder einem Tortenheber. Die glasierte Keramik

von Emile Henry ist von Natur aus antihaftbeschichtet, ungiftig (PFAS- Farbe: Ton

fei und st kratefst N T
e Spiilmaschinen fest EH 47 3 l289310/263535
® PFAS, PBA und Blei freie glasierte Keramik + Farbe: Rose Candy

" Fassungsvermégen 1L DR

* MaBe: 26,5 x 24,5 x6,5 cm 3289314763536

® Gewicht: 0,95 kg

Servierteller
EH 8853

Ob im Ganzen oder in Scheiben, Kuchen und Desserts werden durch
das moderne Design dieser Keramikplatte aufgewertet, die mit ihren
Runde Schale sc‘hor?erTAR%lndungen einen Haufh Yon N.ostalg'le vermittelt.
Die vielfaltigen Verwendungsmaglichkeiten erinnern uns daran, dass
EH 6253 dieses neutrale Material seit langem fiir seine praktischen Vorteile
Die runde Form von Emile Henry ist aus Keramik gefertigt, die daftr bekannt ist. Schneiden Sie direkt
bekannt ist, dass sie die Warme hervorragend verteilt. Darin liegt das direkt auf der Schale schneiden, ohne sie zu zerkratzen, sie zum
Geheimnis eines gut aufgegangenen Kuchens: sanfte Hitze die bis ins Aufwirmen in den Ofen stellen (oder in die Mikrowelle, wenn es
Innere des Teigs vordringt. Wenn die Klinge des Messers schon trocken schneller gehen soll), sie in den Gefrierschrank stellen, um um
herauskommt, ist das immer ein befriedigendes Gefiihl - das Gefiihl, gefrorenes Dessert in aller Ruhe zu servieren... Und schlieBlich kénnen

den Kuchen erfolgreich gebacken zu haben. C Sie es einfach in die Spiilmaschine geben, ohne Angst zu haben, dass
Die Vorteile von Keramik gehen sogar noch weiter. Sie ist neutral und es seinen Glanz verliert.
ungiftig, ein sehr praktisches und widerstandsféhiges Material, das ® Spiilmaschinen fest

weder beim direkten Schneiden noch beim Servieren mit dem Messer ® PFAS, PBA und Blei freie glasierte Keramik
Kratzer verursacht. oder beim Servieren mit einem Tortenheber aus ® MaBe: 31,5x15x2 cm

Metall. Und man braucht sie nicht zu entformen: ein paar Tropfen ® Gewicht: 0,72 kg

Ol vor dem Backen geniigen, um diese runde Keramik runde Form

antihaftbeschichtet ist.

® Spilmaschinen fest EH 02

® PFAS, PBA und Blei freie glasierte Keramik - Farbe:Ton

[ T2 2l [IRHHHEA Tl
® MaBe: @27x6,5cm EH 47 3289310288538

® Gewicht: 1,25 kg Farbe: Rose Candy

3 ||2 9 ||

89314178853
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EH 34
Farbe: Grand Cru

37289313"455012

EH 79
Farbe: Kohle
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93177955013

EH 34

Farbe: Grand Cru

3||28931 9||

3749108

EH 79

- Farbe: Kohle

3||28 1080"

9317799
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Hausgemachtes Brot

Vom Vergniligen des Knetens bis zur Freude

am Teilen ist das Backen des eigenen Brotes

sehr befriedigend. Mit ihren gewdlbten

Deckeln, die genau das richtige Maf3 an
Feuchtigkeit bewahren, ermdglichen unsere
Brotbackautomaten kostliche Brote oder
Baguettes mit einer goldenen, knusprigen Kruste
zu backen... authentisch und grof3ziigig!

« Farbe: Grand Cru

289313"455074

Artisan Brotbackform
EH 5501

Mit dem Emile Henry Artisan Bread Baker kdnnen Sie alle Arten

von hausgemachtem Brot backen - wie von einem Handwerker
handgefertigt!

Verwenden Sie einfach WeiBmehl, um ein klassisches Sauerteigbrot
zu backen, oder mischen Sie verschiedene Mehlsorten (Dinkel,
Roggen, Kastanie...), um rustikale, authentische Brote zu backen und
verschiedene Texturen und Geschmacksrichtungen zu entdecken.
Der Artisan Bread Baker ist aus innovativer Keramik von Emile
Henry gefertigt und schafft die gleichen Backbedingungen wie ein
traditioneller Brotbackofen. Er sorgt dafiir, dass lhr Brot wahrend
des Backens die erforderliche Feuchtigkeit erhalt, um eine perfekte,
goldene und knusprige Kruste mit einem leichten und luftigen Inneren
zu erhalten.

® Fassungsvermogen: 3,4 L

®* MaBe: 34x23x 14,5cm

® Gewicht: 2,7 kg

EH 79

+ Farbe: Kohle

3"289317"955075

EH 34
Farbe: Grand Cru

3 ||2 ||

893137455043

EH 79

- Farbe: Kohle

289317

955044

Brotglocke
EH 9108

Als Ergebnis von 2 Jahren Forschung wird unsere Brot-Cloche schnell
Ihr bester Freund werden! Die runde Form der Cloche ist identisch

mit der eines traditionellen gewdlbten Brotofens, um sicherzustellen,
dass Ihr Brot wéhrend des Backvorgangs die erforderliche Feuchtigkeit
erhélt. Unsere innovative feuerfeste Keramik erméglicht es Ihnen, eine
schone, dicke Kruste mit einem festen, hellen Inneren zu erhalten.
Entdecken Sie die Freude an selbst gebackenem Brot neu, mit
originellen und einfachen Rezepten. Das mitgelieferte Rezeptbuch gibt
Ihnen Ratschlage und Tipps, wie Sie lhr eigenes Brot so backen kénnen,
wie Sie es noch nie zuvor getan haben!

® Fassungsvermogen: 4,5 L

® MalBe: @34x16,5cm

® Gewicht: 2,73 kg

EH 34
- Farbe: Grand Cru

(L R
EH 79 3289313455036
Farbe: Kohle

3 ||289317 955037"
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Brotbackform rund
EH 5507

Das Geheimnis eines gelungenen, knusprigen Brotes liegt im Backen.
Die Kuppel des Emile Henry Round Bread Baker besteht aus feuerfester
Keramik und erzeugt die gleiche Feuchtigkeit wie ein traditioneller
Brotbackofen. Dadurch entsteht eine dicke, knusprige Kruste und

ein leichtes, luftiges Inneres... Umgedreht kann der Deckel auch als
Ruhrschissel fiir die Teigzubereitung und Garung verwendet werden.
Die sehr widerstandsfahige Glasur und das Kreuzmuster auf der Platte
verhindern das Festkleben des Brotes und machen die Reinigung
einfach. Der runde Brotbackautomaten ist das ideale Werkzeug zum
Backen Ihres knusprigen, selbstgebackenen Brotes!

® Fassungsvermogen: 5,2 L

® MaBe:32,5x30x 14 cm

® Gewicht: 2,87 kg

Brotform
EH 5504

Mit unserem Brotbackautomaten kénnen Sie alle Arten von
hausgemachtem Brot backen (Sandwichbrot, glutenfreies Roggenbrot
usw.), mit einer knusprigen Kruste und einem weichen Inneren.

Der gewolbte Deckel aus feuerfester Keramik sorgt fuir das perfekte
Feuchtigkeitsniveau fiir ein perfektes Brot. Der Boden und der Deckel
sind mit Léchern versehen, die das Aufgehen des Teigs und die Bildung
einer knusprigen, goldgelben Kruste begtinstigen. Die Rippen am
Boden verhindern das Festkleben des Brotes. Dank der kleinen Griffe ist
sie leicht zu handhaben.

® Fassungsvermogen: 2,21 L

® MaBe:28x 14,5x 12 cm

® Gewicht: 2,06 kg

Landbrotform
EH 5503

Mit dem Emile Henry Large Bread Loaf Baker kénnen Sie grofe,
grof3ziigige Brote (bis zu 1,5 kg) backen, die sich leicht in gleichmaBige
Scheiben schneiden lassen. Dank des gewdlbten Deckels aus feuerfester
Keramik schafft der Baker die gleichen Bedingungen wie ein traditioneller
Brotbackofen, mit dem richtigen Feuchtigkeitsgrad wahrend des
Backvorgangs, um eine goldene, knusprige Kruste und ein weiches,
luftiges Inneres zu erhalten. Die Rippen am Boden verhindern, dass der
Laib kleben bleibt, und die kleinen Griffe erleichtern die Handhabung,
selbst wenn sie heil} sind. Der Boden passt auch in den Deckel und lasst
sich so leicht verstauen. Ob italienisches Brot, geflochtenes Kérnerbrot
oder Brot mit Zwiebeln, mit dem groBen Brotbackautomaten kénnen Sie
eine Vielzahl verschiedener Rezepte backen!

® Fassungsvermoégen: 2,3 L

® MaBe:39x16,5x 15 cm

® Gewicht: 3 kg
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EH 34
EH 79 Farbe: Grand Cru
70 T
(TR A
31l289317l955068

EH 34
EH 79 «+ Farbe: Grand Cru
B2 QT
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311289317/955198

EH 79

Farbe: Kohle

3"289317"955020

Baguette Set
EH 5506 ..

Entdecken Sie das Vergntigen, lhre eigenen Baguettes zu backen,
knusprig und voller Geschmack! Einfach in der Anwendung: den Teig
in die Locher geben, mit dem Deckel abdecken und die Form in den
Ofen schieben. Dank der Rippen klebt der Teig nicht, und der Deckel
sorgt flr die richtige Feuchtigkeit, um kostliche Baguettes zu backen.
Durch die Lécher im Deckel kann das Kohlendioxid wahrend des
Backens entweichen, wodurch eine diinne, knusprige Kruste entsteht,
die so typisch fir franzosische Baguettes ist. Die Form kann in der
Spilmaschine gereinigt werden. Rezeptbuch inklusive.

® Fassungsvermogen: 3,7 L

® MaBe:39,5x23x10cm

® Gewicht: 3,36 kg

Mini-Baguettes Set
EH 5519 ..

Ob fiir die Zubereitung von Lunch-Sandwiches, Kinder-Snacks am
Nachmittag oder einfach zur Kontrolle der Portionen - der 5 Mini-
Baguettes Baker ist die ideale Losung. Mit ihm kénnen Sie 5 knusprige,
kurze Baguettes von je ca. 100 g backen.

Jedes der perfekt geformten Mini-Baguettes kann je nach

Geschmack oder spezieller Didt individuell gestaltet werden: mit
Getreide-, Vollkorn- oder glutenfreiem Teig, pur oder mit Samen und
Trockenfriichten verfeinert.

Wahrend des Backens hilft der Deckel, den Feuchtigkeitsgehalt zu
kontrollieren, um eine knusprige Kruste und ein helles Inneres zu
gewihrleisten. Dank der Offnungen an beiden Enden des Deckels ist
er leicht zu handhaben. Und zur optimalen Aufbewahrung stapeln Sie
einfach den Boden in den umgedrehten Deckel.

® Fassungsvermogen: 0,5 L

® MaBe:39x23x10cm

® Gewicht: 3,4 kg

Ciabatta Set
EH 5502..

"Traditionelles" italienisches Handwerksbrot fiir zu Hause!

Dieses mediterrane Landbrot ist ein Grundnahrungsmittel fiir alle
Olivendlstichtigen und wird fir sein weiches und zdhes Inneres und die
leicht knusprige Kruste geliebt.

Ciabatta ist ein klassisches italienisches Brot, das aus einem mageren
und sehr flissigen Teig hergestellt wird, der ihm seine einzigartige
feuchte Textur, sein zahes Inneres und seinen einmaligen Geschmack
verleiht.

Dank der 2 Kavitaten des Ciabatta-Backers werden die Brote (bis zu
250 g pro Stiick) gut geformt und ergeben gleichmaBige Scheiben. Sie
eignen sich aber auch gut fiir die Herstellung von Sandwiches.

Der gewolbte Deckel hilft, den Feuchtigkeitsgehalt zu kontrollieren,
um eine leicht knusprige Kruste zu gewéhrleisten, wahrend das Innere
saftig und locker bleibt.

Die tiefen Rillen eignen sich auch fiir andere, weichere Teige, z. B.
glutenfreie Teige. Die Offnungen an beiden Enden des Deckels
ermdglichen eine einfache Handhabung

® Fassungsvermoégen: 1,2 L

® MaBe:39x23x10cm

® Gewicht: 3,4 kg

EH 79

3 ||289317

EH 79

Farbe: Kohle

976148"

Farbe: Kohle

37289317

975141

EH 34

Farbe: Grand Cru
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EH 34

Farbe: Grand Cru

289313

475140

Der Meister seines Fachs

Ahnlich wie bei professionellen Pizzasteinen

in seiner Dicke und Reaktionsfahigkeit, Der
'Maestro'-Stein erhoht schnell die Temperatur
an und sorgt flr eine starke und gleichmaBige
Hitze fir eine schnellere und gleichmaBige und
gleichmafiges Backen von hausgemachten
Pizzen.

Ergebnis: die ultimative Kruste!

Pizzastein
EH7614..

Unser geriffelter Pizzastein ist ein einzigartiges Backblech aus
feuerfester Keramik. Er ermdglicht es lhnen, kostliche Pizzen mit einer
goldenen, knusprigen Kruste zu backen. lhre Pizza wird perfekt gegart,
genau wie in einem traditionellen Pizzaofen. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie den Pizzastein vorheizen, bevor Sie lhre Pizza auf
den heiBen Stein legen. Die Rillen auf dem Stein lassen die Luft unter
die Pizza stromen und sorgen so fiir eine knusprige Kruste. Der erhohte
Rand verhindert, dass die Pizza beim Auflegen oder Abnehmen mit
einem Pizzaschieber vom Stein rutscht, so dass Sie mehrere Pizzen
hintereinander backen kdnnen. Dank der grof3en Griffe |asst sich der
Pizzastein leicht aus dem Ofen nehmen und direkt auf dem Tisch
servieren. So bleibt Ihre Pizza wahrend der gesamten Mahlzeit heil3.

® Mafe: @40x3cm

® Gewicht: 2,3 kg

Pizzastein mit glattem Boden
EH 7514 ..

Wie EH 7614, aber glatt
® Portionen:4-6
® MaBe: @ 36,5x 3,3 cm
® Gewicht: 2,6 kg
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"Maestro" Pizzastein
EH 7617 ..

Das Geheimnis einer leckeren Pizza? Ein bei groBer Hitze gebackener
Teig.

Der Pizzastein "Maestro" dhnelt in seiner Dicke und Reaktionsfahigkeit
den professionellen Pizzasteinen und weist eine sehr hohe
Temperaturbestandigkeit auf. Er erzeugt eine starke und gleichmaBige
Hitze fiir ein schnelleres und gleichmaBiges Garen der selbst
gemachten Pizza.

Das Ergebnis: absolute Knusprigkeit und ein Belag, der saftig bleibt.

() Seine rechteckige Form und seine grof3zligigen Abmessungen von 43
5 x 43 cm machen ihn zu einem vielseitigen Gerat fiir die Zubereitung
\ von Quiches, Pizzen, Blatterteiggeback... in FamiliengréBe. Die 2

hochgezogenen Griffe garantieren ein sicheres Herausnehmen aus
dem Ofen und Servieren auf dem Tisch.

Garen im Backofen und auf dem Gas- oder Holzkohlegrill mit
geschlossenem Deckel wéahrend des Garens.

® Portionen:6-8

® Mafe: 43,5x33,4x3,5cm

® Gewicht: 2,6 kg

EH 79
« Farbe: Kohle

289317"975158

3
EH 56

Farbe: Creme

3 ||289315 676170"

Ofenschieber
EH OOPELLE7514

Unser Pizzaschieber aus Buchenholz ist der perfekte Begleiter fir
\ unsere Pizzasteine. Mit ihm kénnen Sie die fertig gebackene Pizza
im Ofen direkt auf den vorgeheizten Pizzastein legen. Buchenholz
== entspricht den Vorschriften fiir den Kontakt mit Lebensmitteln und ist
furr seine Hitzebestandigkeit bekannt. Unsere Pizzaschaufel ist 3-lagig,
ist resistent gegentiber der Feuchtigkeit des Teigs und verzieht sich

nicht. Dieser Klassiker ist unverzichtbar, um Pizza so gut wie ein Profi EH 79
i bkl - Farbe: Kohle
EH 00PELLE7514 O SRR O LTI
311289317/950421
LR
3289310025188
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EH 34
Farbe: Grand Cru
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Focaccia Brotbackform
EH 7515..

Mit dem Emile Henry Focaccia-Backer kénnen Sie zu Hause das
gleichnamige italienische Fladenbrot herstellen, das fiir seine zarte,
knusprige Kruste und seine leichte Textur geschatzt wird. Einfach

mit Krdutern gewdirzt oder garniert, kann Focaccia zu jeder Tageszeit
genossen werden: pur als Snack, als Vorspeisenhappen, als Fladenbrot-
Sandwich oder zur Zubereitung einer Pizza mit dicker Kruste. Die
Schale aus Keramik - ein hervorragender Warmespender - erméglicht
ein sanftes und gleichmaRiges Backen fiir eine kdstliche Focaccia, die
oben golden und knusprig ist, wahrend sie innen weich und luftig
bleibt. AuBerdem halt er Ihre Focaccia wahrend der gesamten Mahlzeit
warm und sorgt flr eine elegante Prasentation. Die Keramik von Emile
Henry ist extrem hitzebestéandig und kann sehr hohe Temperaturen
erreichen, was knusprige Ergebnisse im Ofen oder auf dem Grill
ermdglicht. Dank der groBziigigen seitlichen Griffe lasst sie sich leicht
aus dem Ofen nehmen und direkt am Tisch servieren. Die Glasur ist sehr
widerstandsfahig und ermdglicht das Schneiden von Portionen direkt
im Inneren der Form. AuBerdem l3sst sie sich leicht reinigen und ist
spllmaschinenfest.

® MaBe:41x32x7cm

Backofen Snackplatte
EH 5042 ..

Mit unserem Keramik-Backblech kénnen Sie eine Vielzahl von siiBen
und herzhaften Rezepten zubereiten, backen und servieren. Kekse,
Blatterteiggebdck, diinne Torten, Quesadillas, gebratenes Gemuse...
alles kann ohne Alufolie oder Backpapier direkt auf dem Blech
gebacken werden. Es ist die Alternative zum Backblech aus Metall.
Unsere innovative HR®-Keramik verteilt die Hitze gleichméRig tiber die
Oberflache und sorgt so fiir goldgelbe Tortenbdden und bis in die Mitte
gegartes Gebdck. Als neutrales, passives Material verdndert es beim
Erhitzen nicht den Geschmack der Zutaten. Und weil es sowohl heif3en
als auch kalten Temperaturen standhélt, kann man ein Rezept vor dem
Backen auf dem Blech abkuhlen lassen. Die groBen Griffe bieten einen
guten und sicheren Halt, um es aus dem Ofen zu nehmen und direkt
auf dem Tisch zu servieren. Da das Backblech kratzfest ist, kdnnen

Sie direkt darauf schneiden, ohne es zu beschadigen. Und die glatte,
glasierte Oberflache klebt nicht, wenn sie leicht eingefettet wird. Unser
praktisches und attraktives Backblech ist perfekt, um heif3e Rezepte
direkt auf dem Tisch zu servieren!

® MaBe:41,7x31,4%x3,1cm

® Gewicht: 2,25 kg
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« Farbe: Ozean
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Eier usw.

Im Ofen gebacken und im "Nest" serviert mit
Topping und Sauce oder gekocht und gekocht
und in einer Tasse serviert - das 'Eiernest' ist ideal
fiir die Zubereitung dieser einfachen Zutat auf auf
viele genussvolle Arten zuzubereiten!

Egg Nest

EH 8409 ..

BACKEN

Ob im Backofen oder in der Mikrowelle, das Egg Nest wurde entwickelt,
um weichgekochte Eier - dhnlich wie pochierte Eier - schonend zu
backen, so dass sich die Aromen des Belags entfalten kénnen.
Entwickelt, um 1 bis 3 Eier als Einzelportion zu kochen.

SERVIEREN

Das "Eiernest" kann direkt aus dem Ofen auf den Tisch gebracht
werden, um das "Ei en cocotte"” warm zu servieren oder ein
weichgekochtes Ei mit Beilage zu reichen. Glatte Linien und eine helle
Glasur machen es zu einem attraktiven Geschirr.

® Portionen: 1

® Innendurchmesser: 12,8 cm

® Fassungsvermoégen: 0,3 L

® MaBe:14x11x11,5cm

® Gewicht: 0,5 kg

Cheese Baker

EH 8417 ..

Der Emile Henry Cheese Baker ist ideal fiir die Zubereitung von Kése,
der heiB serviert werden soll: geschmolzene Vorspeisen auf Brie-Basis,
Mini-Fondue oder ein franzésisches Abendessen im Raclette-Stil.
Ob Brie, Mozzarella oder Ziegenkase: Einfach den Kése in den Baker
legen, stiBe oder herzhafte Garnierung hinzuftigen, den Deckel
schlieBen und in den Ofen schieben. Nach dem Backen direkt in der
Auflaufform servieren.
Ein garantierter "Wow"-Effekt: Der durch und durch warme und
dekadent cremige Kase kann auf Toast oder Cracker gestrichen oder
Uiber gediinstetes Gemiise und Wurstwaren gegeben werden. Oder
einfach als Dip zu Brotstlickchen, Pita-Chips...
Der praktische Deckel hilft dabei, den Kase feucht zu halten und die
Aromen zu entfalten. AuBerdem halt er die Gerliche zuriick und halt
den Kése bis zum Servieren warm. Und dank der Emile Henry Hight
Resistance©-Keramik wird das Gericht auch wahrend des Servierens
warm gehalten. Die helle Glasur ist widerstandsfahig, porenfrei,
langlebig und leicht zu reinigen.
® Innendurchmesser: 15,3 cm
® Fassungsvermogen: 0,55 L
® MaBe:19,5x 17,5x4,5cm
® Gewicht: 1,1 kg
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Gratiniert

Manche Rezepte sind nicht vollstandig ohne
einen knusprigen Uberbacken" genannt, ein
echter Leckerbissen, der viel einfacher zu
zubereiten und servieren, wenn man einzelne
Portionen. Zwiebelsuppe, Chili con Carne oder
Mac'n Kéase - in der Gratin-Schale serviert, ist die
kostliche goldene Kruste ist ganz nach lhrem
Geschmack!

Ofenschale Ultime
EH 2149..

Die Emile Henry Gratin-Schalen bieten eine farbenfrohe Alternative fir
die Zubereitung und das Servieren traditioneller, im Ofen gebackener
Rezepte.

Zwiebelsuppe, Chili con Carne oder Mac'n Cheese - in der Gratin-Schale
serviert ist die kostliche goldene Kruste, das "Gratin", ein Genuss fiir alle!
Die Schiissel aus hochfester Keramik von Emile Henry kann vom
Gefrierschrank bis zum Ofen verwendet werden und ermdglicht so
das Kochen in letzter Minute. Individuelle GréBen bieten Flexibilitat fur
die meisten Lebensgewohnheiten. Die vielseitigen 'Gratin'-Schiisseln
sind angenehm und leicht zu handhaben - auch wenn man eine hei3e
Suppe aus ihnen trinkt.

Mit ihrem eleganten und modernen Design, den sanften Rundungen
und den seitlichen Griffen kdnnen die Emile Henry "Gratin"-Schalen
direkt vom Ofen auf den Tisch gebracht werden. lhre farbenfrohe
Glasur bereichert jedes Rezept! Sie sind splilmaschinenfest, leicht
abwaschbar und lassen sich fiir eine kompakte Aufbewahrung perfekt
stapeln.

® Innendurchmesser: 12,8 cm

® Fassungsvermogen: 0,55 L

® MalBe: 16,7 x 14 x 8 cm x

® Gewicht: 0,33 kg
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Das richtige Gericht

Wir lieben es, French Tian zu kochen, Lasagne
zu backen Lasagne zu backen, Chicken Wings
zu braten GroBmutters traditionelles Gratin,
karamellisieren Kirschtomaten karamellisieren,
gefiilltes Gemise aufwarmen, ein Tiramisu
oder leckere Haselnuss-Brownies zu machen
Brownies... und viele andere leckere Rezepte,
denn das richtige Gericht ist fiir die Ewigkeit...

Individuelle Gratinform
EH 9649 ..

In dieser kleinen, aber grozligigen Schale lassen sich alle Arten von
Rezepten zubereiten und servieren: Gratins, Ratatouille... Aus HR®-
Keramik (High Resistance) hergestellt, verteilt sie die Hitze wahrend des
gesamten Kochvorgangs gleichméBig und hélt die Speisen nach dem
Servieren auf dem Tisch warm, sodass Sie den Inhalt bis zum Ende der
Mahlzeit genieBen kénnen. Sie ist widerstandsfahig und robust und
kann im Ofen, auf dem Grill oder zum Aufwéarmen oder Auftauen in
der Mikrowelle verwendet werden. Die kleine GroBe und die elegante
Form machen die individuelle Schale von Emile Henry auch auf dem
Tisch zum Hingucker, sei es fiir ein einzelnes Gratin oder eine Beilage
fiir 2 Personen.

® Portionen: 1-2

® Fassungsvermogen: 0,7 L

® MaBe:22x14,5x5,5cm

® Gewicht: 0,66 kg

Gratinform quadratisch
EH 2050 ..

Gratins, Ratatouille, Moussaka, gebratenes oder gefiilltes Gemdise ...
Sie konnen die quadratische Form fiir praktisch alles verwenden. Sie
besteht aus HR®-Keramik (High Resistance), die die Hitze gleichmaBig
verteilt und so die feinsten Aromen lhrer Zutaten zur Geltung bringt.
Sie ist widerstandsfahig und robust und kann auch auf dem Grill oder
zum Aufwédrmen oder Auftauen in der Mikrowelle verwendet werden
und hélt die Speisen auf dem Tisch ldnger warm. Die grof3zligige und
elegante Form dieser quadratischen Schale vermittelt eine Mischung
aus Tradition und Moderne, die Prasentation ist perfekt, egal ob Sie ein
traditionelles Kartoffelgratin oder raffinierte Rouladen servieren.

® Portionen:4

® Fassungsvermdégen: 1,8 L

®* MaBe:28x24 x7,5cm

® Gewicht: 1,44 kg
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Gratinform Rechteckig (klein)
EH 9650 ..

Mit der rechteckigen Auflaufform von Emile Henry kdnnen Sie Lasagne,
Gratins und Braten zubereiten, und auf dem Tisch anrichten. Sie
besteht aus HR®-Keramik (High Resistance), die die Hitze gleichmaBig
verteilt und so ein perfektes und natirliches Garen der Speisen
ermdglicht. Sie kann direkt aus dem Gefrierschrank genommen

und in den bis zu 270°C heien Ofen oder Grill gestellt werden. Die
sehr widerstandsfahige Glasur schiitzt die Schale vor Kratzern und
Absplittern und kann regelméaBig in der Sptilmaschine gereinigt
werden, ohne dass sie ihre Farbe verliert. Die groBziigige, elegante
Form bietet eine Mischung aus Tradition und Moderne, und diese
Auflaufform von Emile Henry wird schnell zu einem unverzichtbaren
Bestandeteil Ihrer Kiiche fiir alle kulinarischen Anspriiche.

® Portionen:2

® Fassungsvermogen: 1,55L

® MaBe:30x19x6,5cm

® Gewicht: 1,19 kg

Gratinform Rechteckig (mittel)
EH 9652..

Mit der rechteckigen Auflaufform von Emile Henry kénnen Sie Lasagne,
Gratins und Braten zubereiten, und auf dem Tisch anrichten. Sie
besteht aus HR®-Keramik (High Resistance), die die Hitze gleichmaBig
verteilt und so ein perfektes und nattirliches Garen der Speisen
ermoglicht. Sie kann direkt aus dem Gefrierschrank genommen

und in den bis zu 270°C heiBen Ofen oder Grill gestellt werden. Die
sehr widerstandsfahige Glasur schiitzt die Schale vor Kratzern und
Absplittern und kann regelméafig in der Sptilmaschine gereinigt
werden, ohne dass sie ihre Farbe verliert. Die groziigige, elegante
Form bietet eine Mischung aus Tradition und Moderne, und diese
Auflaufform von Emile Henry wird schnell zu einem unverzichtbaren
Bestandeteil Ihrer Kiiche fiir alle kulinarischen Ansprtiche.

® Portionen:6

® Fassungsvermogen: 2,7 L

® MaBe: 36,5x23,5%x7,5cm

® Gewicht: 1,8 kg
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Gratinform Rechteckig (grof)
EH 9654 ..

Mit der rechteckigen Auflaufform von Emile Henry kénnen Sie Lasagne,

Gratins und Braten zubereiten, und auf dem Tisch anrichten. Sie
besteht aus HR®-Keramik (High Resistance), die die Hitze gleichmaRig
verteilt und so ein perfektes und natirliches Garen der Speisen
ermoglicht. Sie kann direkt aus dem Gefrierschrank genommen

und in den bis zu 270°C heiBen Ofen oder Grill gestellt werden. Die
sehr widerstandsfahige Glasur schiitzt die Schale vor Kratzern und
Absplittern und kann regelméaBig in der Sptilmaschine gereinigt
werden, ohne dass sie ihre Farbe verliert. Die groBziigige, elegante
Form bietet eine Mischung aus Tradition und Moderne, und diese
Auflaufform von Emile Henry wird schnell zu einem unverzichtbaren
Bestandteil Ihrer Kiiche fiir alle kulinarischen Anspriiche.

® Portionen:10-12

® Fassungsvermogen: 4L

® MaBe:42,5x28x8,5cm

® Gewicht: 2,6 kg

Deckel fur Gratinform 9650
EH 0050 ..

Die Keramikdeckel von Emile Henry verleihen den Geschirren eine

Vielzahl von Funktionen:

® |m Ofen zum BACKEN eines feuchten Rezeptes oder zum
DAMPFKochen (auch ‘a I'étouffée’ genannt).

® Auf der Kiichentheke oder am Tisch, um sie vor und nach dem Essen
warm zu halten

® Im Kuhlschrank, um Essensreste aufzubewahren, ohne dass Folie
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Ovale Backform (klein)
EH 9050..

Die groB3ziigigen Linien und die umgedrehten Griffe machen die
ovale Form von Emile Henry ideal fiir das elegante Servieren von
Auflaufen und gebratenem Fleisch ... Die groBen Griffe erleichtern
die Handhabung und den Transport vom Ofen direkt auf den Tisch.
Die HR®-Keramik (High Resistance) sorgt fiir eine gleichmaBige
Warmeverteilung fir ein kontrolliertes Garen und eine hervorragende
Bestandigkeit gegen Temperaturschwankungen, so dass die Schale
direkt vom Gefrierschrank in den heiflen Ofen (-20°C / +270°C)
gestellt werden kann. Die Ovalform kann auch in der Mikrowelle
und unter dem Grill bei bis zu 270°C verwendet werden. Die sehr
widerstandsfahige Glasur schiitzt vor Kratzern und Absplitterungen
und kann téglich in der Spiilmaschine gereinigt werden.

® Portionen:2

® Fassungsvermoégen: 1,3 L

® MaBe:27x17,5x7 cm

® Gewicht: 0,92 kg

Ovale Backform (mittel)
EH 9052 ..

Mit ihren eleganten Kurven ist die ovale Auflaufform von Emile Henry
ideal fur das elegante Servieren von Fleisch oder Gemise... Die hohen
Seiten sind ideal zum Vorbereiten von Gratins oder Tians, und die
groBen Griffe erleichtern die Handhabung und den Transport vom
Ofen direkt auf den Tisch. Die HR®-Keramik (High Resistance) sorgt fuir
eine gleichmaBige Wéarmeverteilung und ein kontrolliertes, natirliches
Garen. Sie kann vom Gefrierschrank in den Ofen oder in die Mikrowelle
gestellt und unter dem Grill bis zu 270 °C verwendet werden. Die
widerstandsfahige Glasur schiitzt vor Kratzern und Absplitterungen
und ermdglicht die tégliche Reinigung in der Sptilmaschine.

® Portionen:4-6

® Fassungsvermogen: 2,3 L

® MaBe:35x22,5x8cm

® Gewicht: 1,6 kg

EH 02 EH 34 EH 73
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oder Plastikfolie benétigt wird und ohne dass Lebensmittel

. Farbe: Ozean umgelagert werden. Oder im Kiihlschrank, um den Inhalt vor dem
{0 S

3 3893170300509 HR®-Keramik kann vom Kiihlschrank direkt in den Backofen gestellt
werden..

Die ultraflachen und diinnen Geschirrdeckel passen perfekt auf das
Geschirr. Zusammen sehen sie bei Tisch elegant aus.

Der Knopf mit dem Markenzeichen ist stilvoll und leicht und sicher zu
greifen. Er ist ebenfalls flach und erlaubt es, eine weitere Schale darauf

= In. Stellen Sie d kel beim Servi fd f,
- "‘. “ (Zjl;;t?ithnsa:z;zuIﬁanir;_Dec el beim Servieren auf den Knauf, um 'EI-:agiTon
w/ ® MaBe:25x 18 x3 cm
W

® Gewicht: 0,695 kg

Ovale Backform (grof3)
EH 9054 ..

Die groB3e ovale Pfanne von Emile Henry mit ihren eleganten und
grofBzigigen Linien ist ideal fiir Familienmahlzeiten. Die HR®-Keramik
(High Resistance) sorgt fiir eine gleichmaBige Warmeverteilung bis

in die Mitte des Tellers und eignet sich hervorragend zum Garen von
Gratins, Tians und gebratenem Fleisch. Die Keramik hélt die Hitze
langer aufrecht, so dass der Inhalt bis zum Ende der Mahlzeit heil3
bleibt. Dank des groen Fassungsvermogens kdnnen auch grof3e
Mengen gegart werden, und dank der groBBen Griffe bleibt die Pfanne

EH34 31"289310"290548 leich handhaben. Siei id AEER dl BB @l
e o i, T . B )
| ' ’ : Mikrowell d den.
e I (I Deckel fir Gratinform 9652 R ooinenss 1o
3"289310"200523 3"289313"400524 31"289317"300523 EHooszn ° Fassungsvermégen:3,8L
Wie EH 0050, aber: ®* Male: 41,5 x26,5x9 cm

® Gewicht: 2,2 kg

HEE® 6 ®

i . P ® MaBe:35x22x3cm
@' J_N_Oj ® Gewicht: 1,05 kg
Ve
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Tortenform rund
EH 6031 ..

Unsere neue Tarteform ist vom Backen bis zur Prasentation effizient.
Sie verteilt die Warme gleichméBig und sehr schonend, wodurch ein
Austrocknen des Teigs verhindert wird.

Es genligt, die Form vor dem Einlegen des Teigs leicht zu buttern,

um ein leichtes Herausldsen der Tarte zu gewahrleisten. Wenn man
zuséatzlich etwas Zucker tber die Butter streut, erhalt man eine leicht
karamellisierte Kruste.

Maochten Sie ein Stiick Quiche am néchsten Tag wieder aufwarmen?
Unsere neue Tarteform ist mikrowellengeeignet.

Die sehr widerstandsfahige, glatte und gldnzende Glasur ist
alltagstauglich: direktes Schneiden in der Form, wiederholte
Durchgéange in der Spilmaschine und sogar die Reinigung mit einem
Scheuerschwamm! Zudem ist jede Tarte oder Quiche, die in dieser Form
serviert wird, dank des Designs und der eleganten Farben ein echter
Hingucker auf dem Tisch.

® Portionen: 6

® Fassungsvermoégen: 1,3 L

® MalBe: @ 29,5 x 4 cmcm

® Gewicht: 1,25 kg

Tiefe Tortenform rund
EH 6024 ..

Mit ihrem besonders schlanken Design, den hohen Réndern, den
eleganten Rundungen und dem flachen Boden fiir eine einfache
Reinigung eignet sich die Flanform von Emile Henry das ganze Jahr
Uber fiir die Zubereitung kostlicher Quiches, Torten und Kuchen. Sie
besteht aus HR®-Keramik, ist sehr widerstandsfahig und hélt den Inhalt
wahrend der gesamten Mahlzeit warm. Sie kann im herkémmlichen
Backofen und in der Mikrowelle verwendet und in der Sptilmaschine
gereinigt werden.

® Portionen: 2-4

® Fassungsvermdgen: 1.15

® Mafe: @ 24,5x5cm

® Gewicht: 1 kg
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Tiefe Tortenform rund
EH 6028 ..

Wie EH 6024, aber:

® Portionen: 4-6

® Fassungsvermogen: 1,98L
® MaBe:@28x5,7 cm

® Gewicht: 1,38 kg

Tiefe Tortenform rund
EH 6032..

Die tiefe Tortenform XL von Emile Henry ist perfekt, um kostliche Torten
oder Kuchen zu backen und mit Freunden und Familie zu teilen; der
Durchmesser von 32 cm ermdglicht 10 groBziigige Portionen! Mit
ihren hohen Seiten und eleganten Rundungen ist die tiefe Tarteform
perfekt fur die Zubereitung von kostlichen Torten, Quiches, stiBen
oder herzhaften Kuchen oder sogar Flans und Crumbles... Erhaltlich

in 9 Farben bietet sie eine Vielzahl von Mdoglichkeiten, um mit Stil

zu servieren. Aus HR®-Keramik hergestellt, verteilt sie die Hitze
gleichméaBig und halt den Inhalt wéhrend der gesamten Mahlzeit
heif3. Die sehr widerstandsfahige Glasur ist perfekt fiir den taglichen
Gebrauch und zerkratzt nicht, wenn man mit einem Messer direkt in
die Schale schneidet. Sie kann im herkémmlichen Backofen und in der
Mikrowelle verwendet werden und ist sptilmaschinenfest.

® Portionen: 8-10

® Fassungsvermogen: 3,04 L

® MaBe:@32x5,7cm

® Gewicht: 1,5 kg
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Rechteckige Tortenform (lang)
EH 6034 ..

Die Emile Henry Slim Rectangular Tart Dish verleiht Ihren
Tortenrezepten eine neue Dimension. Mit ihrem hohen Rand kdnnen
Sie nicht nur lange, diinne Tartes, sondern auch saftige Quiches und
Clafoutis zubereiten. Die Form aus HR®-Keramik (High Resistance)
verteilt die Hitze und gart gleichméfig, ohne dass die Rander
verbrennen. Mit oder ohne Tortenboden kdnnen Ihre Rezepte direkt
aus der Form geschnitten und serviert werden, ohne die Oberflache zu
zerkratzen. Eine rechteckige Tarteform ist originell, einfach zu servieren
und praktisch zum Einpacken fiir Picknicks oder Lunchpakete.

® Portionen: 6-8

® Fassungsvermdogen: 1,3L

® MaBe:36,5x 15x5cm

® Gewicht: 1,09 kg

Rechteckige Tarteform (tief)
EH 6038 ..

Torten und Kuchen werden mit dem Design der neuen rechteckigen
Tortenform von Emile Henry zu Ihrem neuen besten Freund! Direkt
auf dem Tisch serviert, erhalten die klassischsten Rezepte einen
zeitgendssischen und modernen Look. Die rechteckige Form erlaubt
es Ihnen, mit der Prasentation der Zutaten zu spielen, grafische und
dekorative Designs zu kreieren, und die hohen Seiten sind perfekt fiir
die Zubereitung von Quiches, Pasteten, Clafoutis oder Kuchen. Die HR®-
Keramik (High Resistance) sorgt fuir eine gute Warmeverteilung, sodass
auch die dichtesten Massen gleichmaBig gegart werden kénnen. Die
sehr widerstandsfahige Glasur ist perfekt fir den taglichen Gebrauch
und zerkratzt nicht, wenn man mit einem Messer direkt in der Form
schneidet. Die rechteckige Tarteform kann im traditionellen Backofen
und in der Mikrowelle verwendet werden und ist sptilmaschinenfest.

® Portionen:8-10

® Fassungsvermogen: 1,9 - 2,4L

® MaBe:33,5x24x5cm

® Gewicht: 1,465 kg
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Quicheform
EH6131..

Ein perfekter hausgemachter Kuchen muss langsam und gleichmafig
gebacken werden, ohne auszutrocknen. Das Geheimnis ist die
Verwendung unserer Kuchenform aus HR-Keramik®. Sie kdnnen ihn
direkt auf dem Tisch servieren, noch warm, ohne ihn zu stiirzen.

® Portionen: 6

® Fassungsvermogen: 1,2 L

® MaBe:@ 26 x5,5cm

® Gewicht: 1,14 kg

Quicheform mit Wellenrand
EH 6087 ..

In dieser originellen und lustigen Form kénnen Sie kostliche stiBe oder
herzhafte Torten backen. Lassen Sie den Teig dem gewellten Rand
folgen, um einen tiberraschenden Effekt zu erzielen! Die HR-Keramik
(High Resistance) ermdglicht ein gleichmaBiges Backen mit einer
perfekt durchgebackenen Teigkruste.

® Portionen: 6-8

® Fassungsvermogen: 1L

® MaBe:@33x4,5cm

® Gewicht: 1,38 kg

Corolle Herzform mit Wellenrand
EH 6177 ..

Die neue Herzschale aus der Ruffled-Kollektion wird Sie bei allen
besonderen Anldssen begleiten.

Fiir Freunde oder Familie kdnnen Sie einen attraktiven Kuchen backen,
ohne viel Zeit fur die Dekoration aufwenden zu mussen.

Fur 12 groBziigige Portionen, die direkt in der Schale geschnitten
werden kénnen, ohne die Oberflache zu zerkratzen.

Diese Form aus HR-Keramik (High Resistance) sorgt fiir eine
gleichméaBige Warmeverteilung bis in den Kern Ihrer Kuchen. SSie
kann sowohl im Ofen, als auch in der Mikrowelle verwendet und in der
Spulmaschine gereinigt werden.

® Portionen:6

® Fassungsvermogen: 1,5L

® MaBe:33x29x6cm

® Gewicht: 1,32 kg

Corolle Pie Dish mit Wellenrand
EH 6187 ..

Unsere geriffelte Kuchenform ist ideal fiir alle Ihre fruchtigen Desserts:
Clafoutis mit Kirschen, Apfeln oder Birnen ... und Sie kénnen sie fiir
die Zubereitung aller Arten von Kuchen verwenden. Wie alle Produkte
von Emile Henry kann die Form im Ofen, in der Mikrowelle, im
Gefrierschrank verwendet und in der Sptlmaschine gereinigt werden,
ohne ihre Farbe zu verlieren. Verwenden Sie sie auch fir Ihre herzhaften
Rezepte, fir gemischte Salate, Pasteten und Auflaufe ... ihr originelles
Design und ihre leuchtenden Farben bringen Farbe und Spaf3 auf den
Tisch.

® Portionen:6-8

® Fassungsvermogen: 1L

® MaBe:@33x4,5cm

® Gewicht: 1,38 kg
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Kleine Kuchenform Douceurs
EH6120..

Ob Obstkuchen oder Brioche, die kleine Auflaufform von Emile

Henry backt Ihre Kuchen, gleichméBig durch, ohne dass die Rander
austrocknen. Dank der HR®-Keramik (High Resistance) wird die Hitze
langsam und gleichméBig verteilt, so dass Ihr Lebkuchen, Biskuit
oder Olivenkuchen perfekt aufgeht und direkt aus der Form serviert
werden kann, herrlich weich und leicht. Dank der widerstandsfahigen
Glasur kénnen Sie direkt in der Form schneiden, und die kleinen
Griffe erleichtern den Transport vom Ofen auf den Tisch. Eine schnelle
Reinigung mit einem Schwamm oder in der Spuilmaschine ist
ausreichend.

® Portionen :4-6

® Fassungsvermogen: 0,98 L

® MaBe: 24x11x8cm

® Gewicht: 0,83 kg

Kuchenform Douceurs

EH 6180 ..

Wie EH 6120, aber:

® Portionen:8-10

® Fassungsvermodgen: 1,8 L
® MaBe:31,5x13,5x9cm
® Gewicht: 1,5 kg

Souffléform Douceurs
EH 6880 ..

Ein perfektes Soufflé, schon und hoch, hdngt stark von der
verwendeten Form ab! Die Emile Henry Keramik-Souffléform hat einen
geraden, 10 cm hohen Rand, sodass die Masse leicht nach oben steigen
kann. Die Keramik sorgt fiir eine gleichméaBige Wéarmeverteilung, sodass
Ihr Soufflé goldgelb und luftig wird. Mit ihren gro3zligigen Mal3en

(21 cm) bietet sie genug Platz fiir ein Soufflé fiir die ganze Familie und
sieht mit ihrem Faltenmuster auf der Auenseite auch noch elegant
aus. Praktisch: Sie lasst sich leicht von Hand oder in der Spiilmaschine
reinigen. Ob s, herzhaft, warm oder kalt, variieren Sie die Rezepte
und entdecken Sie das Universum der verschiedenen Soufflés!

® Portionen: 6-8

® Fassungsvermdgen: 2,2 L

® MaBe:@21,3x9,5cm

® Gewicht: 1,285 kg
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Foie Gras Terrine mit Presse
EH 9706 ..

Mit unserer Terrine kénnen Sie Ihre eigenen Gemlise- oder Fischterrinen,
Hackbraten, Pasteten im Landhausstil sowie kostliche Gansestopfleber
herstellen. Die Terrine ist sehr einfach zu benutzen und wird mit einer
Presse geliefert, mit der Sie das Fett bei der Zubereitung von Génseleber
herausdriicken kénnen. Unsere Terrine ist aus HR-Keramik (High
Resistance) hergestellt und hélt Temperaturen bis zu 270°C/520°F stand.
Das attraktive Design und die leuchtenden Farben erméglichen es lhnen,
die Terrine auf dem Tisch zu servieren und direkt Scheiben zu schneiden,
ohne unsere sehr widerstandsfahige Emaille zu zerkratzen.

® Portionen:8

® Fassungsvermdégen: 0,63 L

® MaBe: 19x12x 11 cm

® Gewicht:1,03 kg

Grof3e Pastetenform mit Presse
EH 9791 ..

Diese Terrine ist ein klassisches franzésisches Utensil. Diese langliche
Kasserolle aus Keramik mit geraden Seiten und einem Deckel ist zum Garen
von Fleisch- und Gemiuseschichten sowie zum Einfrieren von Desserts aus
Eis, Pudding, Friichten und Gelatine geeignet. Der dicht schlieBende Deckel
ermdglicht das Dampfen der Zutaten, sodass die Speisen zart und feucht
werden. Bei gefrorenen Desserts ermdglicht er ein perfektes Erstarren.

® Portionen: 12

® Fassungsvermogen: 1,2 L

® MaBe:24,2x 153 x12cm

® Gewicht: 1,8 kg

Foie Gras Terrine (Medaillon)
EH 5865 ..

Mit unserer Gansestopfleber-Medaillon-Terrine konnen Sie lhre eigene
kostliche Gansestopfleber herstellen und sie in perfekt runden Scheiben
servieren. Die Terrine ist sehr einfach zu verwenden und bietet ein
ausgekliigeltes System zum Pressen der Génsestopfleber und Auffangen
des Fetts. Der Deckel wurde speziell fiir eine hochwertige Enten- oder
Ganseleber bis zu 500 g entwickelt und wirkt wahrend des Garens als Presse,
wobei das Fett auf nattirliche Weise in den dafiir vorgesehenen Bereich
flieBt. AuBerdem formt der Deckel die Ganseleber wahrend der Reifung in
eine Medaillonform. Unsere Terrine ist aus HR-Keramik (High Resistance)
hergestellt und hélt Temperaturen bis zu 270°C/520°F stand. Dank des
attraktiven Designs und der leuchtenden Farben kénnen Sie die Terrine
direkt auf dem Tisch servieren und lhre Gansestopfleber kiihl halten!

® Portionen:8

® Fassungsvermdgen: 0,6 L

® MaBe:24,5x 10x 10 cm

® Gewicht: 0,84 kg
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Ramekin n°8
EH 1008 ..
Verwenden Sie die richtige Auflaufform fiir das richtige Rezept! Bei
kleinen Portionen sind die Grée und das Volumen besonders wichtig,
damit das Gericht perfekt gegart wird. Dank unserer HR-Keramik®
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werden die Zutaten gleichmaBig gegart, ohne auszutrocknen. Unsere
sehr widerstandsfahige Glasur schiitzt Ihre Auflaufform vor Kratzern
und Absplitterungen, und sie kann in der Spiilmaschine gereinigt
werden, ohne ihre Farbe zu verlieren.

® Portionen: 1

® Fassungsvermégen: 0,17 L

® MaBe:@8,5x7,1cm

® Gewicht: 0,23 kg
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Ramekin n°9

EH 1009 ..

Wie EH 1008, aber:

® Portionen: 1

® Fassungsvermogen: 0,15 L
® Mafe:@8,8x6cm

® Gewicht: 0,19 kg
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Ramekin n°10

EH 1010..

Wie EH 1009, aber:

® Portionen: 1

® Fassungsvermdgen: 0,17 L
® MaBe:@8,5x7,1cm

® Gewicht: 0,23 kg
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Créme Brilée

EH1013..

Unsere farbenfrohen Créme-brialée-Schalen haben eine perfekt flache
Oberfléche und einen Durchmesser von 12 cm, ideal zum Karamel-
lisieren von Zucker mit einer Létlampe oder einem heiB3en Eisen. Ob
eine Ziegenkdse-Creme brilée mit Honig oder ein Tomaten-Mozarella-
Crumble als Vorspeise, oder eine traditionelle Créme bralée als Dessert,
Sie werden jedes Mal ein perfektes Ergebnis erzielen. Sie sind recht
flach fiir eine gleichmé@Bige Wéarmeverteilung und perfekt stapelbar, um
Platz im Kuihlschrank zu gewinnen.

® Portionen: 1

® Fassungsvermoégen: 0,15 L

® MaBe:@12x4cm

® Gewicht: 0,23 kg
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Das richtige Gericht

Wir lieben es, French Tian zu kochen, Lasagne
zu backen Lasagne zu backen, Chicken Wings
zu braten GroBmutters traditionelles Gratin,
karamellisieren Kirschtomaten karamellisieren,
gefilltes Gemise aufwarmen, ein Tiramisu
oder leckere Haselnuss-Brownies zu machen
Brownies... und viele andere leckere Rezepte,
denn das richtige Gericht ist fiir die Ewigkeit.

Knoblauchtopf
EH 8763 ..

Der Knoblauchtopf von Emile Henry wurde mit einem ausgekltigelten
Design und unter Verwendung nattirlicher Materialien, die sich

ideal fiir die Konservierung eignen, entworfen. In seinem glasierten
Keramikboden bleiben Knoblauch und Schalotten frisch und unsichtbar.
Im Inneren verzégert der Mangel an Licht die Keimung, und die 3 kleinen
Locher sorgen fir die richtige Beltftung, um ideale Lagerbedingungen
ohne Feuchtigkeit zu schaffen. Der Korkdeckel, der oben wie eine kleine
Tasse geformt ist, ermdglicht es, die restlichen losen Nelken griffbereit
aufzubewahren. Er ist auBerdem so konzipiert, dass ein weiterer Topf
sicher darauf gestapelt werden kann, um den Platz auf der Arbeitsplatte
zu optimieren. Die Reinigung erfolgt einfach mit einem feuchten Tuch.
Der innen und auf3en glasierte Keramikboden ist pflegeleicht, er ist
spulmaschinenfest und nimmt keine Gertiche an.

® Fassungsvermoégen: 0,94 L
® MaBe:@14,5x13,5cm

® Gewicht: 0,69 kg
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Tiefe Aufbewahrungsschissel
EH 8764 ..

Die tiefe Aufbewahrungsschiissel wurde mit einem cleveren Design und
unter Verwendung naturlicher Materialien entwickelt und ist ideal fur die
Aufbewahrung von frischem Obst und Gemise - sie funktioniert auf 2
Ebenen. Der Korkdeckel dient als Obstschale und sorgt fiir eine elegante
Présentation. Der Keramikboden bietet Platz fiir die Aufbewahrung

von Zwiebeln, Kartoffeln und anderen Wurzeln wie Knoblauch und
Ingwer, frisch und auBer Sichtweite. Unter dem Deckel verlangsamt der
Lichtmangel die Keimung, und 3 kleine Locher sorgen fiir genau die
richtige BelUiftung. In Verbindung mit den isolierenden Eigenschaften von
Kork und Keramik schafft die Emile Henry Tiefe Aufbewahrungsschussel
kellerdhnliche Bedingungen mitten in Ihrer Kiiche. Der obere Teil aus

Kork nimmt selbst die empfindlichsten Friichte mit Sorgfalt auf. Wenn die
Friichte auf der Korkoberfldache ruhen, ist es weniger wahrscheinlich, dass
sie an der Kontaktstelle verderben. Verschiedene in der Kultur Gberlieferte
Tipps beruhen auf der Idee, dass Kork hilft, Fruchtfliegen fernzuhalten und
die Feuchtigkeit, die das Obst abgeben kénnte, zu absorbieren.

® Fassungsvermogen: 4,7 L

® MaBe: @27 x 18,5cm

® Gewicht: 2,23 kg

Grol3e Aufbewahrungsschssel
EH 8765 ..

Mit cleverem Design und unter Verwendung nattirlicher Materialien ist die

Grofe Aufbewahrungsschiissel ideal fiir die Aufbewahrung von frischem Obst
und Gemiise - und das auf 2 Ebenen. Der Korkdeckel, der als Obstschale dient,
sorgt fiir eine elegante Prasentation, wahrend der Keramikboden Platz bietet,

um Zwiebeln, Riiben oder Kartoffeln frisch und auBer Sicht zu halten. Unter dem
Deckel verlangsamt der Mangel an Licht die Keimung, und 3 kleine Locher sorgen
fur die richtige Beltftung. In Verbindung mit den isolierenden Eigenschaften

von Kork und Keramik schafft die Emile Henry GroRe Aufbewahrungsschiissel
kellerahnliche Bedingungen mitten in Ihrer Kiiche oder lhrem Esszimmer.

Im oberen Teil nimmt die Korkschale selbst die empfindlichsten Friichte auf.
Tipps beruhen auf der Idee, dass Kork hilft, Fruchtfliegen fernzuhalten und die
Feuchtigkeit zu absorbieren, die das Obst abgeben konnte. Das macht die Grofe
Aufbewahrungsschiissel neben ihrem groBziigigen und eleganten Aussehen so
besonders.

® Fassungsvermogen: 9,5 L

® MaBe:@36x 14,7 cm

® Gewicht: 3,14 kg




Emile Henry @ Aufbewahrung

FRANCE

28

EH 02
. Farbe:Ton
T
3"289311"087604
EH 34 y EH 71
WL g
I

EH 02
- Farbe:Ton
TN
3 "289310"287500
EH 34 EH 71
+ Farbe: Grand Cru + Farbe: Truffel
I 0

Denken Sie in der Box!

Stellen Sie sich lhren Kase in unserer Keramik-
Kasebox vor, gut konserviert, geschutzt vor der
trockenen Kalte des Kiihlschranks und bereit,
elegant auf dem Deckel prasentiert zu werden,
der, wenn er umgedreht wird, eine hiibsche
Kaseplatte wird...

Kasebox
EH 8760 ..

Die Kasebox aus Keramik ist ideal fur die Aufbewahrung in kiihlen
Umgebungen und eignet sich fiir die Lagerung, den Schutz und das
Servieren aller Arten von Kase. Der Inhalt ist geschiitzt, wenn er im
Kihlschrank oder im Keller aufbewahrt wird, und der Deckel der Box
wird zu einer attraktiven Servierplatte, wenn er umgedreht wird.

Mit einem Fassungsvermdgen von 3,5 | kann die Kasebox bis zu 10
Stuick Kase aufbewahren. Sie wurde fiir eine optimale Aufbewahrung
in der Box, aber auch im Kuihlschrank konzipiert. Schmal und tief,
nimmt sie wenig Platz im Regal ein. Ihr flacher Deckel ermdoglicht es,
andere Behdlter darauf zu stellen. Die seitlichen Griffe erleichtern die
Handhabung der Kasebox und ihres Deckels im Kiihlschrank und auf
dem Tisch.

Fur den Transport des Kases aus dem Kihlschrank auf den Tisch
drehen Sie einfach den Deckel um, legen die Kasestlicke ganz oder in
Scheiben an und bringen sie zum Servieren auf den Tisch. Das Tablett,
das sich auch fiir Buffets und Happy Hour-Platten eignet, hat eine
schlanke Form und die perfekte GroBe. Glatte Linien und eine feine
Glasur machen es zu einem attraktiven Geschirr. Nach dem Servieren
einfach die Kasereste einpacken, in die Schachtel zurticklegen, nach der
Reinigung mit dem Deckel verschlieBen und aufbewahren.

® Fassungsvermogen: 3,5 L

® MaBe:30,5x20,5x11,2cm

® Gewicht: 2,5 kg

Brotkasten
EH 8750..

Er besteht aus nattrlichen Materialien, die zur Regulierung der
Luftfeuchtigkeit beitragen, und bietet ideale Lagerungsbedingungen,
um Brot langer frisch zu halten. Der Brotkasten ist gro genug, um
mehrere Brotsorten und -gréBen, sogar Gebéck, zu lagern, und
ist kompakt genug, um elegant auf die Arbeitsplatte zu passen.
Dank seines zeitlosen Designs fligt es sich in jede Kiiche ein. Der
Bambusdeckel schiitzt und konserviert das Brot. Zum Schneiden wird
der Deckel einfach auf den Kopf gedreht. Die Rillen halten die Krimel
zurlick und sorgen fiir eine saubere Arbeitsfliche. Materialien:

- Geolter Bambusdeckel - mit einem feuchten Handtuch reinigen.

- Glasierter Keramikboden - spiilmaschinengeeignet.
® Fassungsvermogen: 6,5 L
® Mafe: 35,5x24,5x 158 cm
® Gewicht:3,9kg
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Platzchendose
EH 8755 ..

Ob mit Liebe gebacken oder mit Sorgfalt ausgewahlt, Kekse gehéren
an einen Ort, an dem sie frisch und leicht zugénglich bleiben!

Mit dem Uberarbeiteten Cookie Jar bleiben alle siiBen und herzhaften
Leckereien langer kostlich und haben eine perfekte Konsistenz.

Der dicht schlieBende Deckel unseres Keramikgefaf3es lasst sich

mit seinem eleganten, aber praktischen Knopf leicht bedienen und
verhindert, dass der Inhalt schal, zu weich oder zu hart wird.

Dank der weiten Offnung lasst sich das Glas bequem 6ffnen. Besonders
groBe Kekse finden darin den nétigen Platz, ohne zu zerbrechen. Und
die groBziigige GroBe des Cookie Jat ermdglicht die Aufbewahrung
einer ganzen Ladung frischer Leckereien. Wenn die Dose leer ist, lassen
sich die Kriimel (falls noch welche tibrig sind...) leicht entfernen. Die
Dose kann dann in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Der Cookie Jar ist praktisch, sieht edel und zeitlos aus und wird schnell
zum begehrten Blickfang - auf der Kiichenarbeitsplatte oder dem
Couchtisch. Jung und Alt werden es lieben, darin nach einer Leckerei
zum Naschen zu stébern.

® Fassungsvermogen: 2,75 L

® MaBe: 19x 18x23 cm

Kompostbehalter
EH 8638 ..

Durch Kompostieren lassen sich organische Kiichenabfalle nachhaltig
nutzen und in wertvollen, hausgemachten Diinger umwandelt. Das
Sammeln und Trennen von Essensresten, Schalen, Kaffeesatz etc ist
jedoch nicht jedermanns Sache, und Sanmmelbehdlter sind oftmals
keine Augenweide.

Der neue Emile HEnry Kompostbehalter mit seinem attraktiven Design
passt perfekt in jede Kiiche und macht das Sammlen von organischen
Abfallen kinderleicht.

Danke seiner kompakten Form ist er platzsparend und bietet dennoch
ein groBziigiges Fassungsvolumen fir bis zu 4 Tagen (je nach
HaushaltsgroBe).

Der Deckel hélt unangenehme Geriiche zuriick und verhindert
gleichzeitig, da nicht hermetisch, die zu schnelle Bildung von
Feuchtigkeit und Schimmel.

Aus naturlicher Keramik hergestellt, ist er schmutzresistent und oxidiert
& rostet nicht. Mit praktischer Tragekordel.

Einfach zu reinigen; entfernen Sie die Kordel und geben ihn in die
Spulmaschine.

® Fassungsvermogen: 4 L

® MaBe: 25 x 20,5 x 24 cm
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Aperitivo Snackplatte (medium)
EH 5002..

Aus dem Ofen auf den Tisch... Die "Aperitivo"-Platten von Emile Henry
bieten eine einzigartige Moglichkeit, Vorspeisen zuzubereiten und

zu servieren. Mini-Pizzen und Blatterteiggeback, Krabbenhdppchen,
Wurzelgemise, Mini-Spief3e, Brotchen... einfach backen und direkt auf

der gleichen Platte heil servieren. Nach dem Backen halt die Keramik Aperitivo Snackplatte (g FOB)
die heiBen Happchen ldnger warm; es sei denn, Sie frieren Ihre Platte EH 5004

ein, ur.r'1 Vorspeisen wie A.ustern oder gefrorehe Obst‘sp‘lefse zu servieren Wie EH 5002, aber:

und kiihl zu halten. Praktisch: Der kleine seitliche Griff ist perfekt, um

EH 02 die Ap.pet|zer—lF"Iatt§ zu halten und ”T.] Raum 'herl..lmzurelchen. Dle‘ EH 02 o MaRe:31,5x16x2,3 cm
- Farbe:Ton Keramikoberflache ist kratzfest, so konnen Sie direkt darauf schneiden * Gewicht: 0,74 kg
|||I|I| |" || |||II|I|||| | oder essen. Mit den Appetizer-Platten ist es ganz einfach, stilvoll zu » Farbe:Ton '
| || bewirten: Sie kdnnen die Formen und Farben der Platten miteinander |||"I|I| |" || "|II|I||I||||
312893101250023 . . . . .
kombinieren und so eine attraktive Prasentation von Gourmet- 3893100250047

Fingerfood schaffen. Ideal, um weniger Zeit damit zu verbringen, das
Geschirr in der Kiiche zu sortieren, und mehr Zeit mit dem Genie8en

EH 60 Ihrer Party zu verbringen. EH 60
.+ Farbe: Calanque : gj\f]iﬁ;‘g’:;sol‘(‘;x 22 @ « Farbe: Calanque
(IR LR EL I
- 31289316050023 31289316050047
' EH 34

— EH 90 J + Farbe: Grand Cru EH 90

- s |2"3|!)||3||1|!| |4||5|!|!"4|U ' - Farbe: Provence
" - ,ﬁ/ o

- Farbe: Provence
3 |

= EH 34
+ Farbe: Grand Cru
. T

289313"450024

3 1289319050020 2893191050044
o Aperitivo Snackplatte (extragrol)
Aperitivo Snackplatte (lang) EIF-)I 5005 e ¢
EH 5003 .. Wie EH 5002, aber:
Wie EH 5002, aber:
® Mafe:31,8x20,8x 1,8cm
® MaBe:42x11,3x2,3cm ® Gewicht: 0,79 kg
® Gewicht: 0,665 kg EH 02
+ Farbe:Ton
- i
- Farbe:Ton

AU
312893101250030
EH 60
- Farbe: Calanque
EH 60 ‘ (ITEC R
. - Farbe: Calanque - 31l289316l084172
s EH34
. .E|-|!ar3b4e.:Grand Cru 3 |2|!3|L||3||1|LI !lLI!l!"al!' . « Farbe: Grand Cru
OO

a1 EH 90
31289313/484173 . Farbe: Provence
289313145003 ’
EH 90 S|
) - Farbe: Provence :

N | .

3728931950037

O@@®E

0EE@®®
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EH 02

- Farbe:Ton

3 ||289310 265928"

EH 34 EH 73

+ Farbe: Grand Cru « Farbe: Ozean
T ‘ AN

3289313/465929 31l289317/365928

EH 90

« Farbe: Provence

37289319"065925

EH 02

- Farbe:Ton

372893107265942

EH 34 EH 73

+ Farbe: Grand Cru + Farbe: Ozean
O O ‘ AR

31l289313l465943 3 1289317/1365942

EH 90

« Farbe: Provence

2893197065949

| .,J |

-

3

EH 02

- Farbe:Ton

3

289310 265966|

EH 73
+ Farbe: Ozean
3 ||289317 365966"

EH 90

« Farbe: Provence

EH 34
+ Farbe: Grand Cru
IO
312893131465967
OO

o "*-.:(“‘ 1 E -' \‘
@ %,:I_QJ \N 372893191065963

Set 2 Salatschissel S (klein)
EH 6592..

Bringen Sie mit diesen neuen Salatschisseln Stil und leuchtende
Farben auf den Esstisch. Erkennbar an ihrer originellen quadratischen
Form mit abgerundeten Ecken, sind die 3 Gréen extrem vielseitig, zum
Servieren von Salaten und mehr.

Das ausgefallene Design bietet eine elegante Form und erleichtert das
Stapeln und Aufbewahren der Schalen. Die hohen Seiten machen es
auBerdem leicht, die Schalen zu werfen, ohne sie zu verschiitten.

Dank der Eigenschaften von Keramik halten die Schalen die Temperatur
der Speisen - ob kiihl oder warm - langer aufrecht. Sie halten auch
groBen Temperaturschwankungen stand und sind unempfindlich
gegen Kratzer durch metallische Utensilien.

® Fassungsvermogen: 2 L

® MaBe:19x19x 12 cm

® Gewicht: 1,18 kg

Set 2 Salatschissel M (medium)

EH 6594 ..
Wie EH 6592, aber:

® Fassungsvermogen: 3,5 L
® MaBe:22x22x 14 cm
® Gewicht: 1,68 kg

Set 2 Salatschissel LS (grof3)

EH 6596 ..
Wie EH 6592, aber:

® Fassungsvermogen: 5,5 L
® MaBe:26 x 26 x 16 cm
® Gewicht: 2,35 kg

Eine gute Idee fiir authentische Geschmacker
Endlich ist der selbstgemachte Essig wieder

da, mit einem Essigtopf, der an den modernen
Lebensstil und Inneneinrichtung Design. Essig,
aber nicht nur! Kombucha-Tee, Kimchi mit
Wasser... fiir neugierige Geister gibt es viele Ideen
fur Geschmacksrichtungen zu kultivieren.

Essigfald
EH 6682 ..

Endlich ist der selbst gemachte Essig wieder da, mit einem Essigtopf,
der durch ein modernes Design besticht!

Nicht nur Essig, auch Kombucha-Tee, Kimchi und vieles Weitere kann
hiermit hergestellt werden. Ihrer Kreativitat sind hierbei keine Grenzen
gesetzt!

® Fassungsvermogen: 2,5 L

® MaBe:@ 14,5x15,5cm

® Gewicht: 1,705 kg
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EH 34

« Farbe: Grand Cru
’ [

3289313402573

/4

EH 11
- Farbe: Mehl

31"289311"102550

O@@®E

EH 02

- Farbe:Ton

3|2

EH 71

« Farbe: Truffel
’ WL

3289319/702554

89310

202572

EH 02

+ Farbe:Ton

37289310

/ ' A

N

202558

EH 34
« Farbe: Grand Cru

3

2893137402559

EH 97

.+ Farbe: Blaue Flamme

37289319"702554

Ein echter Kniiller

The Mortar wurde entwickelt, um die subtilen
Texturen und Aromen aus rohen, naturlichen
Zutaten zu extrahieren, wurde The Mortar
hervorragende Stabilitat und einen festen Griff
Griff am StoRel, um die Kraft flir das Mahlen

zu fordern, Zerkleinern und Purieren - mit
Selbstvertrauen und einer eleganten Geste.

The Mortar
EH 0257 ..

Geboren, um aus dem Rohmaterial alle Feinheiten der Texturen und
Aromen zu extrahieren.

Schwer und perfekt stabil, garantiert unser neuer Morser eine
ausgezeichnete Stabilitat beim Mahlen, ohne dass man ihn allzu fest
halten muss.

Sowohl die Innenseite des Morsers als auch das Ende des StéBels sind
leicht angeraut, um die Lebensmittel zu greifen und sie leicht an der
Wand zu zerdriicken.

Der StoBel ist aus Keramik gefertigt und hat einen Griff aus Birkenholz.

Er hat eine hiibsche, mattschwarze Farbe und halb abgerundete
Kanten.

® Fassungsvermogen: 0,9 L

® MaBe:@16x9,5cm

® Gewicht: 0,67 kg

ip:—-

3

Morser + StoRel
EH 0255 ..

Unser Mérser, der in zahlreichen eleganten Farben erhiltlich ist,
verleiht lhrer Kiiche einen originellen Touch und hilft Ihnen, SoBen
und Dips schnell und einfach zuzubereiten. Die Innenglasur wurde
speziell entwickelt, damit die Zutaten nicht verrutschen, keine Flecken
hinterlassen und keine Gertiche zurilickbleiben. Seine 4 abgerundeten
Kanten machen ihn leicht handhabbar. Der StéBel ist aus Buchenholz
gefertigt und hat einen Keramikkopf.

® Fassungsvermdgen: 0,451

® MaBe:@15x8cm

® Gewicht: 0,67 kg
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EH 11
« Farbe: Mehl

3 ||289 ||

311"M02154

EH 34

- Farbe: Grand Cru

3"7289313"402153

EH 71

+ Farbe: Truffel

102011

3

289317

L), EH34
« Farbe: Grand Cru
. |
3 "2 402023

89313

0EE@®®

EH 02

- Farbe:Ton

3 ||28 2||

9310720215

q EH76
« Farbe:Toscana
3 ||289317 602153"

EH 02

- Farbe:Ton

3 "289310%"202022

EH 71
« Farbe:Truffel

3"289317"102028

e

Salzfass
EH 0201 ..

Unser Salzfass ist ein originelles Utensil fur Ihre Arbeitsplatte, mit dem
Sie schnell und einfach Salz in lhre Gerichte geben kdnnen. Sein nicht
glasiertes Inneres verhindert, dass Ihr Meersalz zusammenklebt und
eine breiige Oberflache bildet.

® Fassungsvermogen: 0,28 L

® MaBe:@12,7x13,5cm

® Gewicht: 0,43 kg

Salzfass
EH 0202..

Unser Salzfass ist ein originelles Utensil fur Ihre Arbeitsplatte, mit dem
Sie schnell und einfach Salz in lhre Gerichte geben kdnnen. Sein nicht
glasiertes Inneres verhindert, dass Ihr Meersalz zusammenklebt und
eine breiige Oberflache bildet.

® Fassungsvermogen: 0,28 L

® MaBe:@12,7x13,5cm

® Gewicht: 0,43 kg
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—r —— O

EH 02

.+ Farbe:Ton

3 ||289 ||

3107202626

EH 11 _ EH 71
- - Farbe: Mehl - Farbe:Triffel
1T T LT
EH 34 , ~ EH 97

arbe: Grand Cru . . Farbe: Blaue Flamme

110 — U0
402627 ' 37289319

702622

=
' 3||289313

EH 02

« Farbe:Ton

3

2893107202183

EH 34 EH 71
. Farbe: Grand Cru ‘ + Farbe: Triffel
i g

EH 02
= - Farbe:Ton
— 31l2893101202251

EH 11 ‘ EH 71
. Farbe: Mehl +  Farbe: Truffel
[y Iy
EH 34 EH 97
+ Farbe: Grand Cru .+ Farbe: Blaue Flamme
' {0 HORFET ‘ I O
931311402559 31l289319l702257

O@@®E

Loffelablage
EH 0262 ..

Unsere elegante Loffelablage wird lhnen bei der Zubereitung Ihrer
Rezepte helfen. Der Mittelsteg hebt das Utensil fiir eine bessere
Hygiene leicht an und dient dazu, tiberschiissige Soe zu entfernen,
falls natig. Sie ist stabil, praktisch, spilmaschinenfest und lasst sich
durch ihre flache Form leichter in Ihren Kiichenschubladen verstauen.
® MaBe:22,5x10x2 cm

® Gewicht: 0,37 kg

Utensilien-Behalter
EH 0218..

Unser Utensilientopf ist praktisch und elegant. Sein schrager Boden
ermaglicht es Ihnen, kleine Utensilien vorne und grof3e hinten zu
platzieren und das gewtiinschte Utensil schnell und einfach zu finden!
Aus HR-Keramik gefertigt, ist er schwer und stabil, auch wenn er nur
halb gefillt ist. Erhaltlich in 7 verschiedenen Farben, sieht er auf der
Arbeitsflache elegant und schlicht aus.

® Fassungsvermogen: 1L

® MaBe:@ 15,6 x 16,3 cm

® Gewicht: 0,92 kg

AN

Butterdose

EH 0225 ..

Die Butterdose von Emile Henry bewahrt Ihre Butter auf und schiitzt sie
vor Licht und Luft. Auch auB8erhalb des Kuhlschranks bleibt die Butter
dank der HR-Keramik® (High Resistance) frisch und langer kalt. Die
Rillen am Boden verhindern, dass die Butter beim Schneiden verrutscht.
® Fassungsvermogen: 0,4 L

® MaBe:17x11,5x7,5cm

® Gewicht: 0,81 kg

|
(

EH 02

- Farbe:Ton

311289310202169
EH 11 EH73
« Farbe: Mehl « Farbe: Ozean
3289311102161 3"289317 302169"
EH 34 EH 76
Frm i

[ o ly5asnrlios nas

3289313402160

893177102165

EH 02
- Farbe:Ton
T
3"289310"202152
N EH 11 EH 73
‘ - Farbe: Mehl - Farbe: Ozean
|
I QLT
: EH 34 EH 76
) . Farbe: Grand Cru ’ + Farbe:Toscana
T R
3"289313"402153

. EHT71 . EH 97
i ) i
[ ANl
3728 2158

9317710

9E@e®®

EH 71 EH 97

« Farbe: Triiffel \ - Farbe: Blaue Flamme
T (WAL

5 I3 3"289319"702165

Essiggieler

EH 0216 ..

Mit seinem eleganten und raffinierten Design reiht sich der neue
Essigkrug in die Reihe der Kiichengerate ein, die auf der Arbeitsplatte
oder dem Tisch einen Ehrenplatz einnehmen.

® Fassungsvermoégen: 0,4L

® MaBe:@10,4x21cm

® Gewicht: 0,327 kg

OlgieBer

EH 0215..

Unsere originellen Farben lassen das authentische Design Olflasche
erstrahlen und bringen Farbe auf lhre Arbeitsplatte oder lhren Tisch.
Sie kénnen genau die Menge Ol einfiillen, die Sie wiinschen, und der
Anti-Tropf-AusgieRer bleibt sauber. Unser Olkrug bewahrt den vollen
Geschmack der besten Olivendle, indem er sie vor Licht schiitzt..

® Fassungsvermoégen: 0,4L

® MaBe:@7,5x24cm

® Gewicht: 0,39 kg
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- Farbe:Blaue Flamme

3|2

EH 02
.+ Farbe:Ton
(I
3289310/265621
EH 11 , : EH 71
- Farbe: Mehl «+ Farbe:Triffel
iy @ mmn
EH 34 . EH 97

. - Farbe: Grand Cru
3l289313ll465622

893191765627
-
EH 02
- Farbe:Ton
31l289310l265621

EH 11 EH 71
« Farbe: Mehl «+  Farbe: Triffel
3289311165623 31289317/1165634

EH 97

«  Farbe: Blaue Flamme

3"289319'"765627

EH 34
- Farbe: Grand Cru
311289313l465622

OO®®

Wenn Details den Unterschied machen

Der horizontale Griff sorgt fiir einen festen und
sicheren Halt beim Mischen, egal bei welcher
Zubereitung. Wenn Sie lhre Finger von oben in
den Griff einfihrt, hat man einen guten Griff
die Schussel leichter anheben zu kdnnen, ohne
anzustrengen.

Mit dem richtigen Gewicht bleibt sie stabil
Gewicht bleibt die Schiissel beim Mischen

mit einem Loffel stabil. die Schrage am Boden
ermdoglicht es, die Schiissel zum einfachen
Verquirlen.

Ruhrschissel (klein)
EH 6562 ..

Einfach zu handhaben, stabil und robust, gesund und langlebig -
unsere neuen Rihrschiisseln wurden entwickelt, um das Erlebnis zu
verbessern und groB3artige Ergebnisse zu erzielen!

Das innovative Griffdesign ermdglicht einen festen Griff, um die
Schissel beim Mischen sicher zu halten, und sie beim Ausgie3en
anzuheben. Sie ist fiir alle HandgréBRen geeignet. Der groe AusgielRer
ist praktisch, auch bei dickem Teig.

AufBerdem ist Keramik ein hervorragendes Material, das die Warme
gleichméaBig und sanft verteilt, sodass die Rithrschiisseln ideal fiir die
Bain-Marie-Technik geeignet sind. AuBerdem halt das Gewicht die
Schussel stabil.

Die Schiissel ist mikrowellengeeignet, so kdnnen Zutaten schnell
erwarmt oder geschmolzen werden.

Durch das richtige Gewicht bleibt die Schiissel beim Rithren mit einem
Loffel stabil, und die Schrage am Boden ermaglicht es, die Schiissel zu
kippen, um leichter zu rihren.

Keramik ist auBerdem ein gesundes und langlebiges Material:

Es oxidiert den Inhalt nicht und setzt keine giftigen Stoffe frei. Zudem

ist es leicht zu reinigen, da es kratzfest und spilmaschinengeeignet ist.

® Fassungsvermogen: 2,5 L
® MafBe: 24,5x20x 13,5cm
® Gewicht: 1,4 kg

Ruhrschissel (mittel)

EH 6563 ..

Wir EH 6562 aber:

® Fassungsvermogen: 3,5 L
® MaBe: 27 x 22 x 14,5 cm
® Gewicht: 1,8 kg
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EH 11
- Farbe: Mehl

3 |28

9311"165623

EH 34

« Farbe: Grand Cru
. AT A

31l289313ll465622

EH 02

+ Farbe:Ton

3 ||2

89310265621
EH 71
+  Farbe: Truffel
31289313 465622|
EH 97
- Farbe: Blaue Flamme
3|289319 765627"

EH 006563
+ MaBe: @27 cm

37289313"484173

@@ @) ®

EH 006562
+ MaBe: @24 cm

8 ||

3|2 93177984174

EH 006564
- MaBe: @29 cm

31"289316"084172

Rihrschussel (groR)
EH 6564 ..

Wir EH 6562 aber:

® Fassungsvermoégen: 4,5 L
® MaBe: 29,5 x 23,5x 16 cm
® Gewicht: 2 kg

Schisselhaube
EH 00656..

Die einfach zu verwendenden Charlottes-Geschirrhiillen aus Bio-
Baumwolle passen sich allen Arten von runden und quadratischen
Behéltern an, um Lebensmittel zu konservieren und zu schiitzen.
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Ob auf dem HErd oder im Ofen, unsere Tagine
konnen Sie fur kostliche exotische Gerichte,
Eintopfe und viele andere Gerichte verwenden.
Durch langsames Kocheln entfalten die Gerichte

41

Tarte Tatin Set

EH 3699 ..

Eine einzige Form fiir das gesamte Rezept! Zuerst den Karamell auf dem
Herd zubereiten, dann die gleiche Form direkt im Ofen zum Backen

der Torte verwenden. Stiirzen Sie die Tarte Tatin und prasentieren Sie

feinste Aromen. Alles bleibt Saftlg und wird zart. sie direkt auf einer Servierplatte. Die beriihmte franzosische Tarte Tatin

schnell und einfach gemacht! Unsere Tarteform misst im Durchmesser
28 cm und passt in die meisten Backofen.

® Portionen:8

® Fassungsvermogen: 1,9 L

® MaBe:@33x6,5cm

® Gewicht: 2,78 kg

.+ Farbe: Grand Cru

EH 79
il + Farbe: Kohle s LlLILIU!l!‘ ‘!U‘l!‘!‘u
ajine H H
EH 5626 .. I

Unsere Tagine aus Flame Ceramic kann sowohl direkt auf dem

Herd als auch im Backofen verwendet werden und erméglicht die
Zubereitung von kostlichen Tagines, Eintopfen und allen anderen
Rezepten, die gekocht werden mussen. Sie kann auf allen direkten
Warmequellen verwendet werden: Gas, Elektro oder Halogen (mit einer
Induktionsscheibe fiir Induktionskochfelder) und im Backofen. Unsere
Flame-Keramik wurde speziell fur das langsame Garen entwickelt, bei

dem die Aromen des Rezepts voll zur Geltung kommen. Der Deckel
hat eine einzigartige Form, die den Dampf zirkulieren ldsst und dazu
beitragt, dass die Zutaten zart und saftig bleiben.

Hahnchenbrater XL
EH 8444 ..

Ob Truthahn, Hdhnchen aus Freilandhaltung oder Lammkeule,

der grof3e Bréter von Emile Henry erméglicht das perfekte Garen
von groBem Geflligel und Braten bis zu 5 kg, ohne lhren Ofen zu
verschmutzen! Seine einzigartige Form sorgt fiir eine hervorragende
Warmeverteilung wéhrend des Garens: Das Fleisch bleibt zart und

EH 34 ® Portionen:4-6

. Farbe: Grand Cru Fassungsvermogen: 1,8 L

L]
® Male: @27 x 20 cm
(IR .

Gewicht: 2,5 kg

8 72893137456262 feucht, wahrend die Haut des Geflugels knusprig wird. AuBerdem ist
es nicht notwendig, das Fleisch zu begiel3en; der abgerundete Deckel
fordert auf natirliche Weise den kontinuierlichen Dampfstrom wahrend
EH 73 EH 79 des Garens. Leichte Handhabung: Legen Sie den Braten einfach direkt

in die Mitte der Form, eventuell auf ein Bett aus kleinem Gem{ise oder
EH 34 Kartoffeln. SchlieBen Sie den Deckel und schieben Sie ihn in den Ofen.
- Farbe: Grand Cru Das Fleisch wird weich und das Gemiise schmilzt auf der Zunge!

I - Pl

- Farbe: Kohle

3"289317"956263

- Farbe: Ozean

3 HZ H

893177356261

3289313484449 ® Fassungsvermogen: 4 L
EH 79 * MaBe: 41,5x22x22cm

+ Farbe: Kohle ® Gewicht: 4,32 kg
|

0

37289317"98444

—

Tajine
EH 5632 .. Fondue Set
Wie EH 5626, aber: EH 9922..

Traditionell wurde das Kasefondue immer in einem Keramiktopf
zubereitet, der zuvor mit Knoblauch eingerieben wurde. Bereiten Sie Ihr
Fondue in der Kiiche vor und bringen Sie es dann auf dem Stander an
den Tisch. Die Keramik verteilt die Hitze sanft und hélt es fur die Dauer
der Mahlzeit heif3. Unser Fondueset besteht aus einem Topf, einem
Brenner, einem Stander und 6 Gabeln.

_-.f;r/- ® Portionen: 6

. ® Fassungsvermogen: 2,5 L

® MaBe: 355x24,5x19,5cm

® Gewicht: 1,6 kg

® Portionen:6-10

® Fassungsvermdégen: 3 L
® Male: @32,5x 23cm

® Gewicht: 3,55 kg

EH 34
- Farbe: Grand Cru

3 ‘ ‘

2893137456323

EH 34

- Farbe: Grand Cru

EH 79

- Farbe: Kohle

EH73

- Farbe: Ozean

AT GO N0 AR EH 79  Iygasnsliaazs
31289317/1356322 3 1289317956324 «+ Farbe: Kohle
311289317/999222

L
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. EH 34

EH 79 + Farbe: Grand Cru
‘ Ty
[y

893177945250

EH 34

+ Farbe: Grand Cru

540 ||

‘ o i
« Farbe: Kohle 289313744
I TGEnO

2893177945403

EH 34
« Farbe: Grand Cru

EH79 U OFO
289313744553

- Farbe: Kohle

|| 8931 ||

Runder Schmortopf
EH 4525 ..

Dank unserer innovativen Flammkeramik® bieten unsere Topfe alle
Vorteile des Kochens in Keramik: langsames, gleichmaBiges Garen,

das den Geschmack lhrer Zutaten zur Geltung bringt. Der Deckel sorgt
dafir, dass das aromatisierte Kondenswasser im Inneren zirkuliert, dank
der Punkte auf der Unterseite. Unsere Kochtopfe sind fir alle Herdarten
(mit Induktionsplatte fiir Induktionskochfelder) und fiir den Backofen
geeignet. Sie sind leicht zu reinigen, sptilmaschinenfest und verlieren
nicht ihre Farbe.

® Portionen:2-4

® Fassungsvermogen: 2,5 L

® Mafe: @27 x22,5cm

® Gewicht: 2,4 kg

Runder Schmortopf

EH 4540 ..

Wie EH 4525, aber:

® Portionen:4-6

® Fassungsvermogen: 4 L
® Male: @32 x 27 cm

® Gewicht: 3,3 kg

Runder Schmortopf

EH 4553 ..

Wie EH 4525, aber:

® Portionen:6-8

® Fassungsvermogen: 5L
® Male: @34 x 29,5 cm

® Gewicht: 4 kg
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Wussten Sie, dass "en papillotte" eine Methode
zum Garen mit feuchter Hitze ist? Auf einem
Backpapier werden die Speisen im Ofen gegart,
so dass die Zutaten im entstehenden Dampf sanft
garen, die Aromen einfangen und die Speisen
zart bleiben.

Papillotte
EH 8441 ..

Die neue Papillotte-Ofenform bietet alles, was den Erfolg der GroBen
Papillotte ausmacht: eine einfache Art, alle Arten von Fisch und weiBem
Fleisch perfekt zuzubereiten.

Dank ihrer geringen GroRB3e ldsst sich die Schale mitsamt Inhalt im
Kihlschrank aufbewahren und in der Mikrowelle aufwarmen (oder
sogar kochen), um schnell eine kdstliche Mahlzeit zuzubereiten.
Diese kleinere Version unserer vielseitigen 'Papillote’-Ofenform wurde
fir den taglichen Bedarf konzipiert. Entworfen fiir eine oder zwei
Personen, ermdglicht sie das Kochen von Gourmet, genial einfache
Rezepten, ohne viel Aufhebens

® Fassungsvermoégen: 0,9 L

® MaBe:30,5x17,5x9 cm

® Gewicht: 1,66 kg

Papillotte
EH 8443 ..

Mit dem Papillote-Dampfgarer konnen Sie alle Arten von Fisch einfach
und bequem zubereiten! Dank unserer HR-Keramik wird der Fisch sanft
und gleichmaBig gegart. Der Deckel halt Fischgertiche zurtick und
schafft eine geschlossene Umgebung fiir das Dampfgaren. Im Ganzen
oder in Portionen gegart, bleibt Ihr Fisch weich und zart, ohne dass Sie
Fett hinzufigen mussen. Legen Sie Ihren Fisch einfach in die Mitte der
Form, fiigen Sie etwas Gemuse und Gewiirze hinzu, schlieen Sie den
Deckel und schieben Sie ihn in den heil3en Ofen!

® Fassungsvermoégen: 1,9 L

® MafBe: 42 x 25 x 107 cm

® Gewicht: 3,2 kg

EH 34
« Farbe: Grand Cru

N
‘ EH 79 3 1289313/484432
+ Farbe: Kohle
I

2893177984433

Ovaler Schmortopf

EH 4560 ..

Wie EH 4525, oval und:

® Portionen:8-10

® Fassungsvermogen: 6 L

® MaBe: @39,5 x 26,5 cm

® Gewicht: 4,33 kg
EH 34 P
- Farbe: Grand Cru F .y

EH 79 O
289313"44560

- Farbe: Kohle

89317"94560

s .. O@®
flame =

5 @ @) G) 6



Emile Henry @ Kochen

FRANCE

44

Emile Henry @ Kochen

FRANCE

GO +<

EH 77
Farbe: Schiefer

3 H2 H

89317766992

EH 77

« Farbe: Schiefer zweifarbig

3 ‘

289317766268
EH 7A
. EH 14
H\HIM\HII\ ﬂHIH\IIW - Farbe:Siena
e W
3 "289311"464092

EH 77

Farbe: Schiefer zweifarbig

289317766329

3

EH7A EH 14
- Farbe: Schiefer « Farbe: Siena
‘ QI ‘ 0
3 289311 464092
WHOOOE@@HE

Delight Ceramic Cooking

Dank modernster Technologie bietet "Delight”
mehr Vorteile, als man von einer hochwertigen
kulinarischen Keramik erwarten kann, die
friher nur aus anderen Materialien erhaltlich
war: - Hervorragende Leistung auf Induktion
und allen anderen Warmequellen - aber auch
im traditionellen Ofen und in der Mikrowelle

- Viel leichter, eine "Delight"-Kasserolle ist fiir
mehr Benutzer zuganglich und einfacher zu
handhaben als eine klassische Kasserolle -

Die unvergleichliche Hitzebestandigkeit und
Reaktivitat ermdglicht das Anbraten, Versiegeln
und Sautieren!

Tarte Tatin Set Delight
EH 6699 77

Mit unserem Tarte-Tatin-Set "Delight" kdnnen Sie ganz einfach kostliche
Tarte Tatin zubereiten - von klassischen Apfelrezepten bis hin zu
innovativen Varianten mit Gemiise oder exotischen Friichten. - Die
innovative Delight"-Keramik verteilt die Hitze gleichmaBig tGber die
Oberflache der Auflaufform, so dass die Zubereitung von Karamell auf
allen Arten von Herdplatten - einschlief3lich Induktion - problemlos
maoglich ist. - Dank der natirlichen Antihaftglasur ist das Set leicht

zu reinigen (spulmaschinenfest) und zu pflegen. (Das in unseren
burgundischen Werkstatten handgefertigte und geprifte Tarte-Tatin-
Set "Delight" hat eine Garantie von 5 Jahren).

® Portionen:8

® Fassungsvermoégen: 2.2L

® MaBe: @27 x5,2cm

® Gewicht: 2,31 kg

Tajine Delight (klein)
EH 6626 ..

Mit unserer 26 cm groBen "Delight"-Tagine kénnen Sie kostliche
traditionelle Rezepte fiir Tagines und andere Schmorgerichte auf
allen Arten von Warmequellen (einschlieBlich Induktion) und im
Ofen zubereiten. Sie besteht aus modernster, innovativer Keramik,
ist leichter als eine klassische Tajine und hat eine hohe Reaktivitat
fuir die Braunung. AuBerdem verteilt sie die Hitze gleichmaBig und
bringt so die feinen Aromen der Zutaten zur Geltung. - Das Ergebnis
ist zart, saftig und geschmackvoll, dank der einzigartigen Form des
Deckels, der die verdunsteten Séfte zirkulieren lasst. - Die schlanken
Linien des Deckels und die sanften Rundungen des Bodens sorgen
fur einen eleganten Auftritt auf dem Tisch und verfeinern alle Arten
von Rezepten, ob exotisch oder eher traditionell. - Die naturliche
Antihaft-Glasur macht die Reinigung (sptilmaschinenfest) und die
Pflege einfach. - Handgefertigt und gepriift in unseren burgundischen
Werkstatten. (Die in unseren burgundischen Werkstatten
handgefertigte und gepriifte Tagine "Delight" hat eine Garantie von 5
Jahren).)

® Portionen: 6

® Fassungsvermoégen: 2 L

® MaBe: @27 x 18,7 cm

® Gewicht: 2,4 kg

Tajine Delight (groR)

EH 6632 ..
Wie EH 6626, aber:

® Portionen:8-10

® Fassungsvermogen: 4 L
® MaBe: @ 33,5 x23cm

® Gewicht: 3,60 kg

EH 77
Farbe: Schiefer

289317766206

EH 14

Farbe: Siena

37289317"945250

EH 77
« Farbe: Schiefer

EH 14 I TG

Farbe: Siena 89317766404

37289317"945403

EH 77

« Farbe: Schiefer
- Farbe: Siena 3H2 89317766251 H
31289317"945533

EH 77

« Farbe: Schiefer

EH 14 O TN 0
Farbe: Siena 289317 766459
317289317"945601

Runder Schmortopf Delight (klein)
EH 6620 ..

Mit unserer Kasserolle "Delight" konnen Sie kostliche Rezepte
zubereiten - gediinstet, gebraten oder gegrillt - und das mit
unvergleichlicher Leichtigkeit auf allen Arten von Warmequellen
(einschlieBlich Induktion) und im Backofen entwickelt mit den
neuesten technologischen Mitteln, ist die Kasserolle "Delight" viel
leichter als eine klassische Kasserolle und kompatibel mit allen Arten
von Warmequellen. Sie bietet den Vorteil eines gesunden Kochens, bei
dem die erndhrungsphysiologischen Eigenschaften der verwendeten
Zutaten respektiert werden. Die gleichméBige Warmeverteilung in der
Keramik ist ideal, um die Aromen beim sanften Garen ohne Anbrennen
zu verstarken... Die Vertiefungen an der Unterseite des Deckels
konzentrieren den verdunsteten Saft, der in kleinen Tropfchen auf

die Zutaten zuriickfallt und dafiir sorgt, dass Gericht saftig und voller
Geschmack bleibt. Mit ihren groRztigigen Rundungen und der schwarz
satinierten Oberflache passt die Kasserolle "Delight" zu allen Rezepten,
sowohl zu Familiengerichten als auch zu exotischen Gerichten, die
direkt am Tisch serviert werden. Unsere Keramik ist von Natur aus
antihaftbeschichtet und leicht zu reinigen. Die Kasserolle wird in
unseren Werkstatten in Burgund handgefertigt und sorgfaltig gepriift
und hat eine Garantie von 5 Jahren.)

® Portionen:4-6

® Fassungsvermogen: 2 L

® MaBe: @22,5x17,3cm

® Gewicht: 2,24 kg

Runder Schmortopf Delight
EH 6640 ..

Wie EH 6620, aber:

® Portionen:6-8

® Fassungsvermdgen: 4 L
® MaBe: @31 x 27 cm

® Gewicht: 3,1 kg

Bratentopf Delight
EH 6625 ..

Wie EH 6620 aber:

® Portionen:4-6

® Fassungsvermdgen: 2,5 L
® Mafe: @27 x 15,5 cm

® Gewicht: 2,77 kg

Ovaler Schmortopf Delight
EH 6645 ..

Wie EH 6620, oval und:

® Portionen:6

® Fassungsvermogen: 4,5 L
® MafBe: @24,2x19,2cm

® Gewicht: 4 kg

CERAMIC COOKING INTENSE FLAVOURS
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So gelingt Reis jedes Mal!

Ob Lang Mittel oder Kurzkorn Wild oder Jasmin-
reis, weiller oder roter Reis

Der neue Rice Pot ist der ideale Begleiter fir die
Zubereitung von Reissorten aller Art mit vollem
Aroma und dem richtigen Biss

Rice Pot
EH 4577

Dieser Topf ist speziell fiir das Kochen von Reis und anderen
Getreidesorten wie Weizen, Hafer, Gerste oder Quinoa geeignet. Seine
Besonderheit kommt von seinem doppelten Deckel, wie bei den
Donabe. Unter dem traditionellen gewdlbten Deckel befindet sich ein
flacher Deckel mit zwei Léchern, die den Dampf durchlassen. Dieser
Zwischendeckel sorgt dafiir, dass der Dampf langer in der Schissel und
naher am Reis bleibt. Dadurch wird das gleichmaBigere, sanfte Garen
perfektioniert und der Geschmack des Getreides um ein Vielfaches
gesteigert. Die Keramik verteilt die Warme im ganzen Gericht, wahrend
es auf dem Herd kocht und sogar, wenn es vom Herd genommen wird.
Es wird empfohlen, den Reis nach dem Kochen auf dem Herd 10 bis 15
Minuten bei geschlossenem Deckel im Topf ruhen zu lassen. So bleibt
die Oberseite des Topfes feucht und trocknet nicht aus. AuBerdem
sorgt der doppelte Deckel fiir einen schnelleren Temperaturanstieg und
ein schnelleres Aufkochen.

® Portionen : 4 - 6 als Hauptgericht

EH 79 ® Fassungsvermogen: 2,5 L

® MaBe: @19,5x20,5x21,5cm

EH 34

Farbe: Grand Cru

3 ||2 8 ||

93131445778

Farbe: Kohle
3 1289317/945779




