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1864 kehrte A. Sanelli in das Dorf zurlick, nachdem er
sein Handwerk in einer Werkstatt in Venedig gelernt
und auf einem Schiff in Verona ausgelibt hatte. Er

war noch jung und unternehmungslustig, als er eine
alte Rohrleitung unter dem Dorf fand und ein altes
Wasserrad wieder in Betrieb nahm, um die Hdmmer in
der alten Struktur eines Schmelzofens anzutreiben.
Daraus entstand ein echtes Unternehmen, das erste des
Dorfes, das Klingen und Schneidwaren herstellte, die
bereits in ganz Italien vertrieben wurden.

Die Qualitat der Produkte wurde durch ein Diplom mit
einer Goldmedaille auf der Nationalen Ausstellung in
Mailand 1881 und drei Jahre spater durch eine dahnliche
Auszeichnung auf der Ausstellung in Turin bestatigt.
Der Beruf wurde von seinem Sohn Silvio und dann von
vier seiner acht S6hne weitergeflhrt: Mario, Orlando,
Sereno und Danilo.

Heute ist das Unternehmen weltweit fiir die
revolutionaren Ergebnisse bekannt, die mit seinen
neuen Messertypen erzielt wurden: Nach einem
rigorosen Marketingansatz untersuchten die Sanelli-
Mitarbeiter die Bediirfnisse der professionellen
Messeranwender und entwickelten die ,griinen
Messer” der Linie Premana Professional, die ersten
Messer mit einem ergonomischen Griff, die 1985
patentiert wurden.

Dank der 160-jahrigen Erfahrung in der
Besteckherstellung und der standigen Forschung

im Bereich der Anwendung neuer Materialien

und der Loésung von Ergonomie-, Hygiene- und
Sicherheitsproblemen steht Sanelli S.r.l. heute an der
Spitze des Sektors.

Vertrieben in Deutschland, Osterreich und Schweiz durch:

KUNZI
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Die Meat-Linie ist eine professionelle Messerlinie, die auf die Bedurfnisse der Industrie und der BBQ-Liebhaber zugeschnitten ist. Diese
Linie umfasst alle Modelle, die fir die Fleischverarbeitung und das Grillen erforderlich sind.

Der blaue, leicht erkennbare Griff wurde entwickelt, um bei Arbeiten, die mehr Prazision und Kraft erfordern, einen besseren Halt zu
gewabhrleisten. Der Schutz des Griffs wurde hervorgehoben, um eine gré3ere Sicherheit bei Arbeiten zu gewahrleisten, die mehr Kraft
erfordern, wahrend die Qualitdt der Materialien und die spezielle Textur das Messer robust und rutschfest machen.

Zwei weitere Merkmale der Meat-Linie sind die polierte Oberflaiche und die abgerundete Klinge, die fir ein sanfteres Gleiten der Klinge
beim Schneiden sorgen und dem Anwender mehr Komfort und Sicherheit bieten.

KLINGE

Professioneller rostfreier Stahl speziell
fiir BesteckHohe Harte: 54-56 HRHohe
FlexibilitdtHohe SchneidleistungPolierte
OberflacheGerundete und bearbeitete
Kante fur mehr Sicherheit und Komfort.

GRIFF

Innovative PolypropylenmischungNeues
ergonomisches, rutschfestes
DesignKalibrierte Oberflachentextur fiir
/ bessere GriffigkeitHervorgehobener Schutz
fir mehr SicherheitHelle Farbe, die auf der
Werkbank leicht zu erkennen ist.
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Schlacht- und Bankmesser
SNL 1001..L
Dieses Messer mit starrer Klinge ist ideal zum Abziehen, Schalen und
Tranchieren von rohem Fleisch. Der ergonomische Griff und der starker
SNL 100118L SNL 100121L

« Lange derKlinge: 18 cm

8 |055002 038010

SNL 100124L

« Léange derKlinge: 24 cm

8 0550027038034

SNL 100130L

- LangederKlinge: 30 cm

8 |055002 038058

SNL 100136L

« Lange derKlinge: 36 cm

8 0550027038072

- Lange derKlinge: 21 cm

8|0

SNL 100127L

+ Lénge derKlinge: 27 cm

8 7055002703804 1

8 7||

55002703802

SNL 100133L

- LangederKlinge: 33 cm

8 |055002 038065

SNL 103121L

« Léange derKlinge: 21 cm

8 ||0 5 ||

5002"038089

SNL 103133L

« Lénge derKlinge: 33 cm

8 |055002

038096

SNL 102120L

- Lange derKlinge: 20 cm

8 ||007372 007387"

SNL 102128L

« Lénge der Klinge: 28 cm

8 ||0 8 5 ||

55002"03819

SNL 102136L

- LangederKlinge: 36 cm

8 |055002 038218

SNL 102124L

-+ Lange derKlinge: 24 cm

8 |

SNL 102132L

+ Lénge derKlinge: 32cm

8 ||055002 038201"

0

55002

038188

ausgepragte Schutz ermaéglichen ein préziseres Arbeiten und bieten
mehr Halt und Sicherheit bei allen Arbeiten.

® 100% in Italien hergestellt

® Hohe Klingenhérte (54-56 HRC)

® Polierte Klinge

® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

Schlacht- und Bankmesser gezahnter Schliff
SNL 1031..L

Messer mit steifer Klinge, ideal zum Schneiden von Sehnen, Nerven
oder kleinen bis mittelgroBen Fischen. Der ergonomische Griff und der
starker ausgeprdgte Schutz ermoglichen ein praziseres Arbeiten und
bieten mehr Halt und Sicherheit bei allen Arbeiten.

® 100% in Italien hergestellt

® Hohe Klingenharte (54-56 HRC)

® Polierte Klinge

® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

Tranchiermesser
SNL 1021..L

Ein Messer mit starrer Klinge, ideal zum Schneiden von rohem
Fleisch. Der ergonomische Griff und der starker ausgepragte Schutz
ermdglichen ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und
Sicherheit bei allen Arbeiten.

® 100% in Italien hergestellt

® Hohe Klingenharte (54-56 HRC)

® Polierte Klinge

® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung
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_ Stechmesser
S — SNL 1061..L
Ein Messer mit starrer Klinge, ideal zum Schlachten und Verarbeiten

von rohem Fleisch. Der ergonomische Griff und der starker ausgepréagte
Schutz ermdglichen ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und

SNL 106114L SNL 106116L Sicherheit bei allen Arbeiten.
AN A « Polerte Kinge

8 0600027038229 8 70550027038232 ® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

SNL 106118L

+ Lange derKlinge: 18 cm

8 "055002"038249

. Filetiermesser
SNL 1071..L
Messer mit flexibler Klinge, zum Filetieren von kleinen und

mittelgroBen Fischen (z.B. Barsch, Forelle, Seezunge). Die diinne,
flexible Klinge ermdglicht duBerst prazise Schnitte. Der ergonomische

SNL 107117L SNL 107120L Griff und der starker ausgepréagte Schutz ermdglichen ein préziseres
. Lénge der Klinge: 17 cm . Lange der Klinge: 20 cm Arbeiten und bieten mehr Halt und Sicherheit bei allen Arbeiten.
® 100% in Italien h Il
L LT LILCUEEMTRR « Hohe Kingenhirte (54-56 HRQ
8 055002038256 8055002038263

® Polierte Klinge
® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

Abhautemesser
SNL1171..L

Ein Messer mit einer starren, gebogenen Klinge, das sich ideal zum
Schneiden von rohem Fleisch eignet. Wird auch als Jagdmesser

zum Hauten von kleinen bis mittelgroBen Tieren verwendet. Der
ergonomische Griff und der starker ausgepragte Schutz erméglichen
ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und Sicherheit bei allen
Arbeiten.

® 100% in Italien hergestellt

SNL 117112L SNL 117116L ® Hohe Klingenharte (54-56 HRC)

® Polierte Klinge
+ LangederKlinge: 12cm . LangederKlinge: 16 cm I g

® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung
IITRRL 0 LI

8|0550020 0550027038324

Schlachtmesser XL
SNL 1191..L

Messer mit gebogener, halbstarrer Klinge wie das amerikanische
Scimitar-Modell. Ideal zum Schneiden von Fleischscheiben,
einschlieBlich Gefliigel, Braten und Schinken und anderen gro3en
gekochten Fleischsorten. Der ergonomische Griff und der starker
ausgepragte Schutz ermdglichen ein praziseres Arbeiten und bieten
mehr Halt und Sicherheit bei allen Arbeiten.

® 100% in Italien hergestellt

® Hohe Klingenhérte (54-56 HRC)

SNL 119120L SNL 119126L * Polierte Klinge

+ Lénge derKlinge: 20 cm « Léange der Klinge: 26 cm ® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

8 5|| 8 | ||

8|055002 03835 0550027038362

SNL 119130L
+ Lange derKlinge: 30cm

8|0 79||

55002"0383
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Schlachtmesser Kullenschliff
SNL 1181..L

— Messer mit gebogener, halbstarrer Klinge mit Kullenschliff wie
das amerikanische Scimitar-Modell. Ideal zum Schneiden von
Fleischscheiben, einschlieBlich Geflligel, Braten und Schinken und
anderen groBen gekochten Fleischsorten. Der ergonomische Griff und

der starker ausgepréagte Schutz ermdglichen ein praziseres Arbeiten
und bieten mehr Halt und Sicherheit bei allen Arbeiten.

SNL 118126L SNL 118130L ® 100% in Italien hergestellt
« Lénge der Klinge: 26 cm + Lénge derKlinge: 30 cm : E;?:n?;l?:;:érte e
. ||(!||5|L||0||o||2| !"3"8' |3||3||1||| . ||[!|!||5|LILI|2| !"3"8| |3||4I|8||| ® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

5 ) Ausbeinmesser gebogen schmal flexibel
o — SNL 1091..FL
Ein Messer mit starrer Klinge, ideal zum Schlachten und Verarbeiten
von rohem Fleisch. Der ergonomische Griff und der starker ausgepragte
Schutz ermdglichen ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und

SNL 109113FL SNL 109115FL Sicherhe‘it beiéllen Arbeiten.

Shadnthe P T
LI 00 LI « Poliete Kinge

8 1055002038133 8 1055002/1038140

® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

. Ausbeinmesser gebogen schmal
S SNL 1091..L
Ein Messer mit starrer Klinge, ideal zum Schlachten und Verarbeiten
von rohem Fleisch. Der ergonomische Griff und der starker ausgepragte

Schutz ermdglichen ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und

SNL109113L SNL 109115L Sicherheit bei allen Arbeiten.

. LangederKlinge: 13cm + Lange derKlinge: 15cm * 100% in Italien hergestellt
NIRRT IR R SRS

8 los5002'038102 8 055002038119 olierte Klinge

® Griffe: Innovative Polypropylenverbindung

Ausbeinmesser

SNL 1101..L

Ideal zum Entbeinen, Enthauten, Entfernen von Sehnen und Fett.
Die spitze Klinge erleichtert das Schneiden nahe am Knochen. Der

SNL 110112L SNL 110113L ergonomische Griff und der starker ausgepragte Schutz erméglichen
ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und Sicherheit bei allen

+ Léange derKlinge: 12cm + Lénge derKlinge: 13cm AT

INVARTIRRY o LTI ERCTRCR « 1005 n talien hergestel
s los5002'038270 8 0550021038287 * Hohe Klingenhérte (54-56 HRC)

® Poli li

SNL 110114L SNL 110116L O zfifl:’eer:t;enig:/?iteive Polypropylenverbindung
« LangederKlinge: 14 cm + Lange derKlinge: 16 cm

INITIREY by LI AR I
8 los55002"038294 8 055002038300

Ausbeinmesser Emilia breit
SNL 1201..L

Messer mit steifer Klinge, ideal zum Ausbeinen und Schélen von
rohem Fleisch. Der ergonomische Griff und der starker ausgepragte

SNL 120116L SNL 120118L Schutz ermdglichen ein praziseres Arbeiten und bieten mehr Halt und

. Lange der Klinge: 16 cm . Lange derKlinge: 18 cm Sicherheit bei allen Arbeiten.

N NI e e e

® Hohe Klingenharte (54-56 HRC)
8 1055002038157 8055002038164 * Polierte Klinge
¢ Griffe: Innovative Polypropylenverbindung






